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COMITE NACIONAL DEL CODEX ALIMENTARIUS
FECHA: 11 de abril de 2016

HORA: 09 h 00

LUGAR: MinCIT - Piso 4, Sala de Juntas Mypimes

ASISTENTES:

Los asistentes corresponden a los miembros e invitados del Comité Nacional del Codex Alimentarius (CNCA)
que fueron citados y asistieron a la reunién, de acuerdo al registro de asistencia anexo a la presente acta.

ORDEN DEL DIA

1. Verificacién del quérum.
2. Consideracién y aprobacién del orden del dia.
3. Consideracién y aprobacién del acta de la reunién anterior.
4. Definicién de posicién de pou’s sobre documentos del Comité del Codex sobre Residuos de
Dlnmlurﬂrlmc "CA) .
5. Presenfacnon informe de la reunién 48 del Comité del Codex sobre Aditivos Allmentcmos (InVIma)
6. Proposiciones y varios.
DESARROLLO

1. VERIFICACION DEL QUORUM.

La reunién fue coordinada por Santiago Angel Jaramillo, Director de Regulacién del Ministerio de Comercio.
La secretaria fue desempefiada por Javier Mufioz. Verificado el listado de asistencia, el coordinador informé
que existe el quérum suficiente para deliberar y decidir.

2. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ORDEN DEL DiA.

El Ministerio de Comercio, Industria y Turismo (MinCIT), solicité a los miembros del CNCA modificar el orden
del dia, incluyendo entre el punto 4° y 5°, los siguientes temas:

e Andlisis de un documento de sala (CRD) propuesto por Chile relacionado con residuos de plaguicidas,
tema a tratar en.la reunién No. 30 del Comité del Codex sobre Principios Generales, que se adelanta en
la presente semana (del 11 al 15 de abril), y a la cual Colombia no pudo asistir.

o Andlisis de un CRD de Alemania y Francia en el que proponen establecer un procedimiento formal para
el trabajo por correspondencia de los comités que han sido suspendidos, tales como el de azucares y
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lacteos. Documento a tratar también en la reunién No. 30 del Comité del Codex sobre Principios
Generales.

e Propuesta de posicién de pofsrs‘obre documentos del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas.

El Invima solicité incorporar antes del punto de varios, el informe de la participacién en la 227 Reunién del
Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacién de Importacién y Exportacién de Alimentos
(CCFICS).

El Ministerio de Salud y Proteccién Social (MinSalud), solicité incluir en el punto de varios la invitacién al
Cologuio que se llevara a cabo en Panamd sobre Sistemas de Inspeccién de Alimentos.

De acuerdo con lo anterior, los miembros e invitados del CNCA, aprobaron la inclusién de las anteriores
solicitudes dentro del orden del dia de la presente reunién.

3. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ACTA DE LA REUNION ANTERIOR.

El Coordinador del CNCA, informé que se recibieron observaciones de MinSalud, el Invima y la ANDI que
fueron incluidas al proyecto de acta. Mo 4 de marzo 9 de 2016, no habiendo mds comentarios, se aprobs ¢l

acta de la reunién anterior.

4. DEFINICION DE POSICION DE PAiS SOBRE DOCUMENTOS DEL COMITE DEL CODEX SOBRE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS (CCPR). A cargo del ICA.

El ICA, informé que los documentos a considerar tienen como plazo para el envio de comentarios abril 11
de 2016. En este sentido, realizé la exposicién de los siguientes temas:

Anteproyecto de direcirices sobre criterios de rendimiento para métodos de andlisis para la determinacién de
residuos de plaguicidas (Trémite 3). Las observaciones a este documento radican en:

e Incluir dentro del campo de definiciones los siguientes términos: Limites Minimos de Funcionamiento,
Material Certificado de Referencia (MCR), Estudio o ensayo de aptitud (lo citan en el numeral 8 literal b
pero no estd definido), Deferminacién del blanco de reactivo y Recuperacién.

o Adicionar antes del Numeral 47 una introduccién que aclare a qué se refiere el método de confirmacion.

e Redlizar una precisién; ya que el documento en su numeral 47, finalizando el segundo pérrafo sefiala
que “En el cuadro 3 hay un resumen de ejemplos...”, este cuadro 3 no se encontré.

o Las definiciones incluyen el item: Procesado de la Muestra, al enunciar el tamafio de la muestra, es
importante Incluir el método de muestreo para redlizar los andlisis por parte de los laboratorios de
control...tomado de la Directiva 63/2002/CE y del Reglamento 595/2015.

e Incorporar en el Anexo Il, como referencias la DIRECTIVA 2002/63/CE DE LA COMISION de 11 de
julio de 2002 y el REGLAMENTO 2015/595/CE DE LA COMISION 15 de abril de 2015. Ante esta
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observacién, el MinCIT y MinSalud consideraron que lo mds conveniente era referenciar las directrices
acordes con el tema emitidas por el Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras

(CCMAS).
Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las anteriores propuestas.

Proyecto de revisién de la Clasificacién de dlimentos y piensos en el trdmite 7: Grupos de hortalizas
seleccionadas (Grupo 014 - Leguminosas) CX/PR 16/ 48/7

Al respecto, indicé que Colombia apoya la creacién del subgrupo 14E (judias y guisantes subterraneos).
Adicionalmente, observé que en el Coloquio todos los participantes a excepcién de la India estuvieron de
acuerdo. En lo correspondiente, al tema de la vigna informé que desde 1993, estaba agrupado con la
arveja, pero alrededor de tres afios atrds se considerd clasificar a la vigna con el frijol. Sobre el particular,
sefialé que el Subcomité, dados los argumentos técnicos de morfologia esté de acuerdo con la propuesta de
Tailandia, en lo que corresponde a no crear un nuevo cédigo, sino que la vigna se ubique en el mismo
cédigo del frijol y que se realice la extrapolacién; ya que el crear un nuevo cédigo generaria la pérdida de
los LMR, lo que afectaria el comercio.

El CNCA aprobd la propueste de crear ol grupo 14E v la de-agrupar la vigna con ¢ frijol.
P pFrope grup 7 grup g i

Anteproyecto de revisién de la clasificacién de alimentos y piensos en el trdmite 4: Grupos de hortalizas
seleccionadas (Grupo 015 Legumbres) CX/PR 16/48/7

ICA, aclaré que las legumbres son las legumincsas ensu estado seco e informé que la observacién de
Colombia en este tfema apuntaba al apoyo de la creacién del subgrupo de judias y guisantes subterréneos.
El CNCA, estuvo de acuerdo con la creacién de este grupo.

Anteproyecto de revisién de la clasificacién de alimentos y piensos en el tramite 4: Grupos de hortalizas
seleccionadas (Grupo 011 Hortalizas de fruto, cucurbitdceas) CX/PR 16/48/8

ICA, informé que es posible que para este fema se dé trdmite acelerado. En este sentido, observé que
apoyan la propuesta para dividir el grupo entre cucurbitéceas para consumo con cascara y cucurbitéceas
para consumo sin cascara, con lo que los miembros del CNCA, estuvieron de acuerdo.

Anteproyecto de revisién de la clasificacién de alimentos y piensos en el trdmite 4: Grupos de productos
seleccionados (Grupo 020 — Gramineas de cereales en grano) CX/PR 16/48/9

ICA presenté a consideracion de los miembros las propuestas de Canadd y Japén relacionadas con la
clasificacién de los seudocereales, dentro de los que se encuentran la quinua, el amaranto y la chia, que son
de importancia para los paises andinos. Aclaré, que en esta dos propuesta los seudocereales se clasificaban
dentro del Grupo 20, y la diferencia radicaba en que Japén discriminaba los seudocereales sin vainas y con
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vainas, clasificéndolos en los grupos 20A y 20B, respectivamente. Al respecto, comenté que las dos
propuestas son viables, dado que no requieren de unos LMR especificos para seudocereales, ya que
miembros como la UE consideran que los seudocereales deben tener un grupo aparte.

La Universidad Nacional, sefialé que feniendo en cuenta que la quinua, el amaranto y la chia no eran
especificamente gramineas, consideré conveniente revisar los ofros grupos cereales para deferminar cudl es
la que més se ajusta a las condiciones de los seudocereales.

El MSPS, manifest sus inquietudes en cuanto a: i) si no se encuentra la relacion morfolégica, es posible que
el plaguicida no surta el efecto esperado, i) cudl seria la residualidad en salud pdblica y iii) cudl seria la
opcién de Estados Unidos (EEUU). Ante las dos primeras inquietudes, MinCIT, indic6 que en estos casos se
tendria que aplicar lo que consideren los grupos de expertos y los comités, en pro de que no se den
problemas de inocuidad. En cuanto, a la tercera inquietud el ICA informé que la opcién de EEUU era
clasificar trigo, cebada y seudocereales. Adicionalmente, MinAgricultura explicé que a pesar de que
morfolégicamente los cereales y seudocereales eran diferentes, el manejo fitosanitario era el mismo, ya que
los cultivos presentan las mismas afecciones, razén por la que EEUU los clasifica en un mismo grupo.

Los miembros del CNCA, apoyaron la propuesta de Japén.

Anteproyecto de revisién de la clasificacién de alimentos y piensos en el trémite 4: Grupos de productos
seleccionados (Grupo 021 - Gramineas para la produccién de azicares o de jarabe) CX/PR 16/48/10

ICA, dio a conocer las propuestas dos propuesta una la de dividir el grupo de Gramineas en dos subgrupos,
uno de sorgo dulce y el ofro de cafia de azicar, y la otra en que la Unién Europeu (UE) sugiere ampliar el
grupo de Gramineas solo a Plantas para incluir un gran ndmero de especies. De acuerdo con lo anterior,
indicé que el Subcomité considerd conveniente apoyar la opcién de la UE, quitando un grupo de raices, pues
abarcaba maés productos de interés para el pais como es la remolacha azucarera. Adicionalmente, indics
que se presentd una inquietud ante el grupo ofros, ya que el listado podria ser muy amplio. El CNCA, avalé
la propuesta de la UE.

Anteproyecto de revisién de la clasificacién de alimentos y piensos en el trémite 4: Grupos de productos

seleccionados (Grupo 024 - Semillas para bebidas y dulces CX/PR 16/48/11

El ICA, informé que la propuesta se basa en incluir semillas de Albahaca, sobre la cual sefialé que en el
coloquio, hubo consenso entre los miembros ante esta iniciativa. Asimismo, indicé que en este grupo se
clasifica el café y el cacao en grano y las nueces de cola (producto del Africa que posee cafeina), productos
que impactan a Colombia. El CNCA, avalé la propuesta y el avance del documento con la propuesta del
Grupo de Trabajo Electrénico (GTE).

Finalmente, la delegada del ICA, resalté que existe un documento que en el que se propone que los
documentos analizados anteriormente y que hacen referencia a la revisién de la Clasificacién de alimentos y
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piensos, que se encuentran en frdmite 4, pasen a frdmite 5 y posteriormente a frdmite acelerado. Ante esto,
el Subcomité considerd conveniente espera a que se definan los grupos 014, 015, 011, 024, y solicitar que
el anteproyecto no pase a trdmite acelerado, lo cual fue ratificado por los miembros del CNCA.

5. DEFINICION DE POSICION DE PAiS SOBRE DOCUMENTOS DEL COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS (CCFFV). A cargo del Icontec.

lcontec, informé que los comentarios corresponden a los anteproyectos de norma de berenjena, ajo y kiwi,
los cuales fueron tratados en el Comité adelantado en México en octubre de 2015, y tienen plazo para el
envio de observaciones hasta el 31 de mayo de 2016.

De ofra parte, MinCIT resalté que con base en la informacién enviada por la Secretaria Técnica y la
publicada en la pégina Web del Codex, se agenden los temas a evaluar por el CNCA con anticipacién.
Adicionalmente, el MSPS solicité que junto con el formato observaciones también remitan el documento
donde solicitan las observaciones.

« Anteproyecto de norma Codex para la berenjena. Tramite 5/8, sobre el cual se hicieron los siguientes
comentarios:

v En el item 2.1, correspondiente a “Requisitos Minimos”, incluir una longitud del pedinculo entre 1y 3
cm.

v En el numeral 3 “Disposiciones relativas a la clasificacién por calibres”: i) refirar el literal a) debido a
que no es una tabla de calibres sino folerancias por didmetro que es més un tema del capitulo 4.; i) lo
presentado en el literal b) no es una tabla de cdlibres, tampeze hay un cédigo de cdlibre y lo
contemplado corresponde a tolerancias por peso y didmetro que es un tema del numeral 4.2. por lo que
se sugiere elaborar una tabla de calibres con base en datos estadisticos aportados por diferentes paises;
iii) no se incluye un nimero de productos por envase, por lo que proponen incluir como criterio c) la
deferminacién del calibre por nimero de frutos en el envase; y iv) sugieren refirar la frase “la
uniformidad en el famafio es obligatoria para la clase extra”, dado que la uniformidad estd considerada
en el numeral 5.1.

v En el punto 4.1 “Tolerancias de calidad” proponen que en la Categoria “Extra”, Categoria | y Categoria
Il, se retire lo referente a la pudricién y al incumplimiento de requisitos minimos y conservar el texto usual

de Codex.

Sobre este aspecto, algunos miembros propusieron reconsideran esta posicién, ya que de la préxima
reunion del CCFFV se espera la precisién sobre el modelo general en el que posiblemente se permitan
tolerancias en cuanto a pudricién. Adicionalmente, la Universidad Nacional, resalté la importancia de
fener en cuenta las politicas internacionales orientadas a reducir la cantidad de alimento que se
desperdicia. El Icontec, comenté que el incluir el término de pudricién en una norma de calidad da la
entrada a que ésta se admita.

www.mincit.gov.co
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El CNCA estuvo de acuerdo con las observaciones al anfeproyecto de norma de berenjena. No obstante,
en el punto de tolerancias solicité realizar una evaluacién més a fondo.

e Anteproyecio de norma Codex para el ajo. Trémite 5, sobre el cual se present6 los siguientes
comentarios:

v En la definicién del producto, numeral 1, proponen: i) retirar los ajos secos, debido a que estos han
sufrido un proceso para alcanzar esta condicién, por lo que no se puede considerar como un producto
fresco; ii) incluir el concepto de ajos curados, un término técnico empleado para referirse a los ajos
semisecos; iii) que en el documento se especifique que los chumados se excluyen, dado que es un
proceso que modifica algunas caracteristicas del ajo, y iv) aclarar a que se refiere con “dientes no
desarrollados”. Adicionalmente, solicitan que del resto de documento (numerales 6.1.1 y 6.2.2) se
excluya el término de ajos secos.

v En el numeral 2.1 “Requisitos minimos”, consideran que es importante incluir un rango de longitud del
tallo (entre 3 cm y 5 cm) para evitar que se recorte completamente, lo cual es nocivo para el producto.

v En el numeral 2.2 “Clasificacién”, proponen que en la categoria II, se elimine la vifieta donde se
menciona que se pueden aceptar cabezas de ajos con faltantes de dientes; ya que muchas variedades de
ajo presentan aproximadamente 7 dientes, el permitir que falte al menos uno, comercialmente no es
aceptado. Ademds, presentan ko observacion, de que el término més adecuado para las capas exteriores
que recubren al ajo es catafilos y no piel.

v En el punto 4.1 “Tolerancias de calidad”, proponen que se retire lo referente a la podredumbre.
Adicionalmente, sefialé que en las categorias | y Il, se admiten un porcentaje de brotes en los ajos
germinados. En este caso, el Subcomité propone no aceptar los porcentajes de brotes en la Categoria | 'y
aceptar para la Caicgoria i un porcentaje del 1% méximo. e

El CNCA, estuvo de acuerdo con las observaciones, excepto el de incluir el término de ajos curados y
recomends: i) solicitar al CCFFV, hacer la precisién en cuanto al concepto de ajo seco y semiseco, i) dejar
claro que no se estd de acuerdo en que el secado se dé por un proceso artificial, como lo es el ahumado.

o Anteproyecto de norma Codex para el kiwi. Trdmite 5, sobre el cual, se presentd los siguientes
comentarios:

v Retirar el numeral 1 “Objeto y campo de aplicacién” porque no corresponde a la plantilla de las normas
codex.

v En la definicién del producto, numeral 2, no hacer alusién a los hibridos por la complejidad que
representa y se podria presentar que algunos no quedaran cubiertos.

v En el numeral 3.2 “Requisitos de madurez”, no incluir lo relacionado con los grados brix.

v En el numeral 3.3 “Clasificacién”, proponen que en las categorfas, eliminar lo relacionado con los
didmetros en su forma.
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v En el numeral 4 “Disposiciones relativas a la clasificacién por calibres”: se sugiere elaborar una tabla de
calibres con base en datos estadisticos aportados por diferentes paises y lo relacionado con tolerancias
se traslade al capitulo de tolerancias.
v En el numeral 5.1 “Tolerancias de calidad” proponen que se retire lo referente a la podredumbre.
v En el numeral 5.2 “Tolerancias de calibre” proponen adoptar el texto esténdar de las normas del codex.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas.

6. DEFINICION DE POSICION DE PAiS SOBRE DOCUMENTOS DEL COMITE DEL CODEX SOBRE
PRINCIPIOS GENERALES (CCGP). A cargo de MinCIT.

Coherencia de los textos sobre el andlisis de riesgos en todos los comités pertinentes. Documento de sala
preparado por Chile

MinCIT, manifesté que la reunién del CCGP se lleva a cabo en la presente semana, por lo que la CAC le
encargé al Secretariado realizar un estudio para determinar la coherencia entre los andlisis de riesgos de
cada uno de los comités. El Secretariado concluyé que no habia lugar a la incoherencia y propuso que se
hiciera una revisién a mediano plazo entre el 2020 y 2025. Chile solicité en la videoconferencia pasada

~respaldar este documento y propuso apoyar que se realizara una revisién profunda de los principios de

andlisis de riesgos en el marco del plan estratégico 2020-2025 y de manera puntual y urgente a la
coherencia de los principios de andlisis de riesgo del Comité de Residuos de Plaguicidas (CCPR).

El ICA, comenté que en ofros comités no se presenta tal situacién como le sucede al CCPR, en cuanto a la
revision periédica.de 15-a 25 afios, la cual no consiste en una revisién técnica, ‘sinc que v encaminada a

una revisién de patentes.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con respaldar el documento y enviar tal manifestacién al
Secretariado a través del Punto de Contacto.

Documento _de debate sobre el trabajo_redlizado por los Comités del Codex por correspondencia.
Documento de sala preparado por Francia y Alemania

MinCIT, comenté que el documento hace referencia a los comités que fueron aplazados en su trabajo como
los de azicares, leche, cereales y pescado y ofros que a futuro seguirian trabajando por correspondencia,
ya que son comités con agendas cortfas, por lo que aclaré que no existe un procedimiento especifico para
reglamentar el trabajo de estos comités, razén por la cual el CCPR adelanté este trabajo. Agregé, que el
'Subcomité Técnico sobre Principios Generales esté de acuerdo con la propuesta.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con respaldar la propuesta.
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7. PRESENTACION INFORME DE LA REUNION 22 DEL COMITE DEL CODEX SOBRE SISTEMAS DE
INSPECCION Y CERTIFICACION DE IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES DE ALIMENTOS (CCFICS). A

cargo del Invima.

Proyecto de principios y directrices para el intercambio de informacién (incluidos los cuestionarios) entre
paises para respaldar la importacién y exportacién de alimentos (CX/FICS 16-22-3). Tramite 5/8.

El resultado de la reunién fue el siguiente:

e Seccién 5. Principios, literal c. Deerian estar en inglés o en un idioma establecido de comin acuerdo
entre el pais importador y el pais exportador.

e Numeral 13, literal c. Proporcionar, por escrito y con referencias adecuadas, una clara descripcion de
los objetivos, los elementos principales y las caracteristicas clave del desempefio operativo de
componente o componentes pertinentes de su propio Sistemas Nacionales de Control de los Alimentos
(SNCA) para ayudar al pais exportador a entender y responder a las solicitudes de informacién del pais
imporfador.

e Numeral 13, literal a. Indicar claramente la informacién requerida, el motivo de la misma, el proceso y
la metodologia a seguir, incluido los plazos.

Principios y directrices del Codex para el intercambio de informacién en situaciones de emergencias
relacionadas con la inocuidad de los alimentos (CX/FICS 16/22/5). Trémite 5/8.

El resultado fue el siguiente:

e Seccién 3. Definiciones. No fue aceptada la propuesta de enmienda sobre la relacién peligro-riesgo.

e Seccidn 4. Principios. Todo pais que detecte una emergencia de inocuidad alimentaria deberia informar
sin demora a todos los paises que podrian verse afectados, utilizando mecanismos existentes y acuerdos
infernacionales (por ej. INFOSAN o RSl (2005), segin corresponda). Si el pais que detecta la
emergencia no es el pais exportador, se deberd nofificar al pais exportador de manera prioritaria.

e Numeral 14. Operadores de la industria alimentaria. Quedé consignada en la nota al pie 3. A los
efectos del presente documento, los operadores de la industria alimentaria, incluye los productores,
elaboradores, mayoristas, distribuidores, importadores, exportadores minoristas.

¢ Numeral 18. Plan para las emergencias de inocuidad alimentaria. Asi mismo, el plan deberia establecer
las responsabilidades de cada una de las partes que intervienen en la situacién de emergencia, con
miras a gestionar los arreglos de coordinacién entre si.

e Numeral 27. Informacién que debe intercambiarse. La propuesta qued incluida en el literal d, seccién 4

principios. T : e

Anteproyecto de revisién de las directrices para el intercambio de informacién entre paises sobre el caso de
rechazo de alimentos importados (CAC /GL 25-1997) (CX/FICS 14/21/6) Tramite 5/8.
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El resultado fue el siguiente:

o Durante la plenaria se evidencié que el anteproyecto era una enmienda al CAC /GL 25-1997
(Directrices para el intercambio de informacién entre paises sobre casos de rechazos de alimentos
importados, para la construccién se habian tenido en cuenta documentos como CAC/GL 47-2003
(Sistema de control de las importaciones de alimentos) y al CAC/GL 19-1995 (Directrices para el
intercambio de informacion en situaciones de urgencias con respecto al control de los alimentos).

Futuros trabajos.

e Comparabilidad de los Sistemas — Nueva Zelandia- GTe en idioma inglés y espafiol.

e Uso de certificados electrénicos por las autoridades competentes y la transicién a la certificacion digital —
Paises Bajos - GTe en idioma inglés y espafiol.

e Infegridad y autenticidad de los alimentos- Republica Islémica- Recurrir al Comité del Codex sobre -
Métodos de Andlisis y Tomas de Muestras ~CCMAS.

8. PRESENTACION INFORME DE LA REUNION 48 DEL COMITE DEL CODEX SOBRE ADITIVOS
ALIMENTARIOS (CCFA). A cargo del Invima.

Tema 3. Benzoatos en 14.1.4.

Bebidas a base agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas energéticas o bebidas
electroliticas y bebidas con particulas afadidas: norma codex establece 600 ppm y la propuesta seria
disminuir entre 250:¢:-300 ppm. Ademds de los benzoatos hay varias sustancias que deben serevaluzdiss. o

Informacién sobre el uso comercial de: hidrosulfato de potasio (SIN 515 {(ii)), sorbato de sodio (SIN 201) y
hidrosulfito de calcio (SIN 227) en los alimentos (respuestas a la CL 2015/9-FA Parte C, punto 9)

A través del Subcomité Técnico sobre Aditivos y en reunién del CNCA se habia acordado no eliminar la
sustancia sorbato de sodio por ser utilizada por la industria. Solo Malasia y Colombia apoyaron esta
propuesta que fue aceptada, pero se debe seguir trabajando en la justificacién para mantenerla porque el
JECFA la incluird en la lista prioritaria.

Usos y dosis de uso de extracto de pimentén (SIN 160 c (ii)) (respuestas a la CL 2015/9-FA Parte C, punto
8 :

En reunién del Subcomité la industria habia manifestado que era usado en el pais. La sustancia fue evaluada
por parte del JECFA pero no estaba autorizada para ciertos tipos de alimentos por lo que el Codex solicité
informacién sobre que matrices alimenticias se utilizaria y con dosis méximas de uso. Se acordé ampliar a
una ronda mds de sesiones, con el fin de pedir informacién sobre el extracto de pimentén a través de la
carta circular que se usé para el sorbato.
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Uso de nisina (SIN 234) en la categoria alimentaria 08.3.2 en general, y especificamente los productos
conformes a las normas para productos correspondientes

A través del Subcomité se manifesté que la nisina como conservante era usada en este tipo de productos y
muchas categorias, pero para este caso se usaria en la categoria 08.3.2 productos cdrnicos de aves de
corral y caza picados. El debate se dio enforno a que, si los productos enlatados eran sometidos a procesos
de esterilidad, no es necesario adicionar otro conservante, si el uso de la nisina en terapia humana estd
cuestionado, aunque se desconozca el fipo de uso, se solicité informacién en el Subcomité pero no fue
allegada. El CCFA aprobé el uso con una concentracién de 12.5 ppm con una nota 233 que dice que no se
permite su uso en productos enlatados, en lomo de cerdo curado y jamén curado. Rusia manifests reserva, el
documento va para tramite 8.

Colorante azul de jaqua

Para efecto de priorizar las sustancias, el JECFA reunié un grupo de trabajo fisico presidido por Canadd
durante las sesiones con predominio del idioma inglés, gracias a la ayuda de los Brasilefios se logré que el
colorante fuera altamente priorizado y se deberd presentar informacién a diciembre cuando el JECFA la
solicite a través de su pdgina web.

Clasificacién de leche. Tramite 8

El Invima manifesté que llevé el documento para trabajo en sala, sefialé que dentro de la clasificacién
quedaron casi todos los productos que el Subcomité Técnico de Leche habia solicitado que se incluyeran,
salvo las leches concentradas. Se puntualizé que se debia tener en cuenta para la reunién del Subcomité y la
fecha para envio de observaciones para la CAC.

Finalmente, el Invima y Mead Johnson expresaron las dificultades que hay para las autorizaciones de las
comisiones con dias de antelacién a las reuniones presenciales para abordar previamente los temas.

9. PROPOSICIONES Y VARIOS
« Invitacién Coloquio en Panamd sobre sistemas de inspeccién de alimentos

MinSalud, comenté que por invitacién de la FAO y Suiza, el pais cuenta con un cupo para asistir a un
Coloquio sobre sistemas de inspeccién de alimentos para finales de mayo en Panamé.

MinCIT, recalcé que la representacién de Colombia deberia estar en cabeza del sector salud.

« Representacién Subcomité Técnico Nacional del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros.
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MinCIT, expresé la imporfacién de este tema para el pais e invité a la Autoridad Nacional de Acuicultura y
Pesca (AUNAP) a trabajar especialmente en el anteproyecto de norma para el filete de Pirarucd. El
profesional Evelio Moncada fue el delegado por la AUNAP para trabajar en el fema e invité a la

Universidad Nacional para que lo acompafie en el trabajo.

La Universidad Nacional, agradecié el apoyo y el conocimiento obtenido durante el tiempo que tuvo a cargo
el Subcomité y en el CNCA y considerd la importancia de la AUNAP como autoridad en materia del sector.
También comenté que habia ofros temas importantes como eran el de Pectinidos, aceite y harina de pescado

y la histamina.

Finalmente, MSPS informé que hay documentos de los Comités Codex de Aditivos, Importaciones y
Exportaciones, Higiene y Pescado con plazo para envio de comentarios al 31 de mayo, asi como del Comité

Codex de Leche al 13 de mayo de 2016.

COMPROMISOS ESTABLECIDOS

TAREA RESPONSABLE

FECHA DE ENTREGA

Préxima reuniéon del CNCA Miembros del CNCA

A las 12 h 20 min, se dio por terminada la sesién.

SANTIAGO ANGEL JAB:
Presidente del Comité¢ Naéional del Codex Alimentarius
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