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Direccién de Regulacién
Comité Nacional del Codex Alimentarius

No.4

COMITE NACIONAL DEL CODEX ALIMENTARIUS
FECHA: 23 de mayo de 2018

HORA: 14 h 00

LUGAR: MinCIT - Edificio Palma Real, Piso 9

ASISTENTES:

Los asistentes corresponden a los miembros e invitados del Comité Nacional del Codex Alimentarius {CNCA)
que fueron citados y asistieron a la reunién, de acuerdo al registro de asistencia anexo « la presente acta.

ORDEN DEL DiA

1. Verificacién del quérum.
2. Consideracién y aprobacién del orden del dia.
3. Consideracién y aprobacion del acta de la reunidn anterior.
4. Avance sobre posicién de Colombia con relacién a documentos con vencimiento de términos en mayo.
5. Presentacion informe sobre reunién 12 del Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos
{CCCF).
6. Presentacién informe sobre reunién 50 del Comité del Codex sobre Adifivos Alimentarios (CCFA).
7. Proposiciones y Varios.
DESARROLLO

1. VERIFICACION DEL QUORUM.

La reunién fue coordinada por Jader Rua, de la Direccién de Regulacién del Ministerio de Comercio, Industria
y Turismo-MinCIT. Verificado el listado de asistencia, el coordinador informé que existe el quérum suficiente
para deliberar y decidir.

2. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ORDEN DEL DiA.

MinCIT informé que por solicitud de Invima se presentaria el informe de la reunion 50 del CCFA en la préxima
sesién del CNCA y en su lugar se expondrian los comentarios al documento del Comité Ejecutivo del Codex
relacionado con el proyecto de norma codex para la panela.

Con la inclusién de la anterior infervencién, se aprobé el orden del dia.
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3. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ACTA DE LA REUNION ANTERIOR,

MinCIT informé que se recibieron observaciones de Cancilleria que fueron incluidas al proyecto de acta. No
habiendo mas observaciones, se aprobé el acta de la reunién antferior.

4. AVANCE SOBRE POSICION DE COLOMBIA CON RELACION A DOCUMENTOS CON VENCIMIENTO DE
TERMINOS EN MAYO.

1} Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas.

lcontec informé que para el proyecto de norma codex sobre berenjena se reiteraba la observacién en cuanto
a no permitir tolerancia en podredumbre en la categeria exira si no permitir leves defectos en la superficie que
no afecten la pulpa, como decoloraciones, o heridas cicatrizadas que no afecten al aspecto general del
producto.

En relacién con el proyecto de norma codex para la papa coments, que las observaciones iban encaminadas
a minimizar la presencia de brotes y a esclarecer aspectos en defectos de la papa como la coloracién verde,
el tipo de manchas, las grietas y costras aunque en el pais no se dé por cuanto no se almacena la papa por
periodos prolongados. Asi mismo, incluir la frase “estar exento de plagas y enfermedades o dafios causados
por estas” y en el aparte sobre tolerancias de calidad tener en cuenta los textos usuales del Codex en vez de
la tabla propuesta.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas.

2) Comité de| Codex sobre Higiene de los Alimentos.

MinSalud informé que para el anteproyecto de revision del cédigo de practicas para el pescado y los productos
pesqueros (CXS 52-2003}): Directrices para el control de la histamina se proponia en el numeral X.1.3.
Enfriamiento y/o congelacién que el tiempo de envasado del pescado no debia superar los 7 dias hasta
alcanzar una temperatura de -9 °C. En esta observacién se recomendé aclarar que los 7 dias se referia
posiblemente a consumo y no a envasado y que de igual manera el envasado podria hacerse en hielo, agua,
depésitos de salmuera y en seco.

Y sobre el numeral X.1.5. Registros de vigilancia MinSalud comenté, que se proponia regisirar el tiempo que
tardaba el pescado en alcanzar 0°C, el cual no podia ser superior a 16 horas. En esta observacién se
recomends precisar si el tiempo de 16 horas era acorde a los 7 dias propuestos en el numeral X.1.3.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas teniendo en cuenta las recomendaciones y

circularlo a través de la Secretaria Técnica.
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3) Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos.

Invima informé que el proyecto de revision de la norma general para el efiquetado de los alimentos
preenvasados (Codex Stan 1-1985) se encontraba en rémite 8 y las observaciones eran sobre unificar en un
solo pérrafo las siguientes expresiones y adicionar abreviaturas reconocidas ampliamente en el comercio
internacional asi: “Consumir antes del <insertar fecha>” o “Fecha de caducidad/Fecha de vencimiento
<insertar fecha>” o “Consumir preferentemente antes del <insertar fecha>” o “Fecha de mejor calidad <insertar
fecha>", o “Fecha de expiracién” <insertar fecha> o “Vence <insertar fecha>” o “Expira <insertor fecha>” o,
O sus abreviaturas; “F. Vio. <insertar fecha>” “Ven. <insertar fecha>""Exp. <Insertar fecha>"segin
corresponda. También incluir en el marcado de la fecha (MM/DD/AAAA) que corresponden en su orden a
mes/dia/afo, utilizado en algunos paises y en las excepciones de marcado de fecha eliminar los ejemplos
propuestos, incluir la sal yodada y la panela por recomendacion del Comité del Codex sobre Etiquetado de
los Alimentos.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas.

4) Comité del Codex sobre Nutricién y Alimentos pora Regimenes Especiales.

MinSalud informé que en el anteproyecto de revision de la norma para preparados complementarios {Codex
Stan 156-1987) en lo que correspondia o la Seccién A, sobre preparados complementarios para lactantes de
mds edad, numeral 3.1. Composicién esencial las observaciones eran que la traduccién correcta al idioma
espafiol de la palabra Sisteina era Cisteina y especificar que lo forma aceptada para la vitamina D es la D3
como se indica en la Seccién B. En el numeral 3.2. Ingredientes facultativos los observaciones eran indicar que
los niveles podrian ser determinados por las autoridades nacionales en cuanto al total de nucledtidos y L-
carnitina.

También, sefialé que para la Seccién B correspondiente a nombre del producto para nifios pequefios las
observacién era continuar apoyando el valor minimo de 1.5 ug“rookeal y un valor méximo de 4.5 pg”nookeal
para la vitamina D3 con una tasa de obsorcién del 50%.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas.

5) Comité del Codex sobre Grasas y Aceites.

MinSalud informé que para el proyecto de revisién de la Norma para aceites vegetales especificados {Codex
Stan 210-1999: Adicién del aceite de palma de alto contenido de dcido oleico, se recibié la Carta Circular CL
2017/73/0OCS-FO para observaciones. La respuesta a la carta circular se daba en los términos de ratificar
la observacién que se ha venido presentando sobre la denominacion del aceite de palma de alfo contenido de
dcido oleico. Asi mismo, por el momento no se considera necesario pronunciarse sobre los datos y estar atentos
a lo que definan los paises y lo que suceda en la préxima reunién del Comité en febrero de 2019.
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Por ofro lado, manifests el inferés de gestionar una reunién enire la Presidenta del CNCA y Fedepalma
solicitada por los Miembros del Subcomité, para buscar alianzas estratégicas infernacionales que apoyan en
la reunién del Comité el préximo afio, mantener el nombre tal como esid propuesto como alto oleico, dado
que la industria colombiana actualmente estd comercializando el aceite de palma como “alto oleico” y no
como medio oleico.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las observaciones.

lgualmente, comenté que no se contaba con informacisn para presentar comentarios a la enmienda de la
norma para el aceite de pescado en tramite 8 que tenia plazo para el 31 de agosto y en cuanto a la norma
para el cambio de temperatura para el andlisis del indice de refraccién y la densidad precisé, que la industria
se encontraba en proceso de recoleccion de datos por lo que no daria tiempo para presentar observaciones
por lo que se esperard una nueva ronda de comentarios o se llevaria un documento de sala o la préxima
reunién del Comité el afio entrante. Se recomends, enviar el documento sobre la enmienda a la norma para
el aceite de pescado o ANALDEX y a la AUNAP,

6) Proyecto de norma para la Quinua, Tramite 8

Icontec informé que para este proyecto las propuestas fueron:

> Incluir en el numeral 3.2.1sobre contenido de humedad la frase “para determinados destinos, por razones
de clima, duracién del transporte y almacenamiento, deberian [deberdn) requerirse limites de humedad
mds bajos. Se pide a los gobiernos que acepten esta Norma que indiquen y justifiquen los requisitos

vigentes en su pais” tal como se evidencia en ofras normas de codex para cereales.

> Incluir en el numeral 3.2.2.2.2 sobre materias extrafias inorgdnicas el fexto “metal o vidric”.

> En el numeral 3.2.6 sobre contenido de saponina reiterar que se considera que el limite méximo debe ser
de 0.05% tanto por aspectos de inocuidad como de palatibilidad. En este tema se recomends darle mas
sustento o la posicién.

> Enlos numerales 5.1y 5.2 sugerir cambiar la frase “deberén cumplir con los niveles maximos establecidos”
por “no deben exceder los limites méximos permitidos” en la norma general para contaminantes y
pesticidas respectivamente.

» En el numeral 9 sobre métodos de andlisis y muestreo sugerir referenciar la norma ISO 24333 de 2009
por ser mas especifica, para el contenido de saponina referenciar el mélodo de la NTA 0038 sobre granos
andinos y para el contenido de proteina referenciar la ISO 20483,

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas.
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7) Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacién de Importaciones y_Exportaciones de

Alimentos.

El Invima informé que el Grupo de Trabajo Electrénico-GTe presidido por Paises Bajos y apoyado por Australia
habia circulado un documento en su tercera version que contiene un manual para revisar las directrices del
codex para el disefio, produccién, emisién y el uso de cerfificados oficiales genéricos. Indics, que el propésito
era elaborar un anexo basado en la norma codex para certificados oficiales genéricos del afio 2001 con el
alcance a certificados electrénicos para que se puedan usar documentos fanto en papel como por medio
electronico. Sefald, que el subcomité técnico revisé el documento y estuvo de acuerdo con el mismo.

De igual manera, precisé que el GTe presenté un documento en archivo Excel que contenia el modelo de
certificado genérico que tenia la norma codex del afio 2001 y la estructura informdtica de cémo elaborarlo,
la cual serd revisada por la Oficina de Informética para validar si es compatible con el modelo de certificado
presentado sin embargo, comenté que en el archivo de Excel no se observaban de forma clara la columna M
que contenia el nombre y las & primeras filas de las columnas L, M, N, y O por lo que solicitaba al GTe
aclaracién de sus significados.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con las propuestas.

5. PRESENTACION INFORME SOBRE REUNION 12 DEL COMITE DEL CODEX SOBRE CONTAMINANTES DE
LOS ALIMENTOS {CCCF).

Invima comenté que para el proyecio y el anteproyecto de niveles maximos (NM) para el plomo para algunos
productos en la norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CXS
193-1995) se habia acordado lo siguiente:

» Reducir el NM para el plomo de 0.05 mg/kg a 0.04 mg/kg para el zumo {jugo) de uva.

» Revocar el trémite 5 para el concentrado de tomate teniendo en cuenta que se encontrabo el tomate

regulado como producto.

Reducir el NM de plomo de 1 mg/kg a 0.3 mg/kg para la salsa picante.

» Examinar la inclusién dentro de la categoria de hortalizas en conserva con un NM de 0.1 mg/kg para las

brasicaceas en conserva.

Establecer un NM de plomo de 0.2 mg/kg para las Setas cultivadas frescas.

» Reducir un NM de plomo de 0.2 mg/kg a 0.05 mg/kg. Sin embargoe, se propuso que continuara en
estudio y la Organizacién Internacional de la Vifia y el Vino-OIV propuso evaluar un NM de 0.15 mg/kg.

» Reducir un NM de plomo de 2 mg/kg a 1 mg/kg para la sal, pero no para la sal marina.

» Reducir un NM de plomo de 0.1 mg/kg o 0.04 mg/kg para las grasas para untar y mezclos de grasas
para untar.

» Reducir un NM de plomo de 0.1 mg/kg a 0.07 mg/kg para las grasas y aceites comestibles.

v

v
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También indicé que como trabaijo futuro estaba disminuir de 0.5 mg/kg a 0.3 mg/kg el NM de plomc en
despojos comestibles en aves, bovino, porcinos (drganos diferentes a grasa y musculo). Interés de Estados
Unidos. Frente a la propuesta como pais de solicitar al comité de ampliar la distribucién geogréfica de datos,
se informa que esta no fue aceptada e informan que los paises deben aportar los datos a Simuvima para ser
considerados en las evaluaciones y documentos futuros.

En cuanto al anfeproyecto de niveles méximos para el cadmio en ef chocolate y los productos derivados del
cacao comentd, que hubo reversa de la Unién Europea a los niveles propuestos sin embargo, se aprobé el
NM de cadmio de 0.80 mg/kg para chocolate y los productos de chocolate que contienen o declaran > 50%
al < 70% de sélidos totales de cacao en base a la materia seca y para el chocolate que contiene o declara >
70% sélidos totales de cacao en base a la materia seca se propenia un NM de cadmio de 1.00 mg/kg a lo
que varios paises de la Unién Europea manifestaron reserva; sin embargo Estados Unidos apoyaba el nivel
maximo propuesto, se acordé en consenso con los paises un NM de cadmio de 0.90 mg/kg para aprobacién
de la Comisién del Codex Alimentarius-CAC.

Por ofro lado, sefialé que para las ofras propuestas en chocolates no hubo consenso y se manifesté ia
preocupacién de pais frente a la dificultad de lograr niveles inferiores teniendo en cuenta el contenido natural
més elevado de cadmio en el medic ambiente por ejemplo, en dreas volcdnicas. Preciss, que los paises
diferentes a la regién no participaban y para el préximo afio entrarfa a regir la regulacién europea que
generaria restriccién al comercio.

De otra parte, expresé que para las mezclas secas de cacao y azicares de venta para consumo final se habia
acordado interrumpir os trabajos y no establecer NM sin embargo, se aprobd continuar el trabajo en cacao
en polvo {100% de sélidos totales de cacao en base a la materia seca) con termino el préximo afo.

Entre ofros temas, se acordé un documento de debate sobre la elaboracién de un cédigo de practicas para
prevenir y reducir la contaminacién en el cacao por cadmio que liderara Perd con el apoyo de Ecuador y
Ghana con el fin de establecer estrategias de mitigacién.

Para el anteproyecto de niveles maximos de metilmercurio en el pescado incluidos los planes de muestreo
asociados comentd, que la propuesta era modificar el NM de recomendacién del Codex Stan 193 que estaba
en 1 mg/kg para metilmercurio y la nueva propuesta elaborada por Paises Bajos, Canadd y Nueva Zelanda
era de 1.1 mg/kg con el 95% de confianza y el 5% de rechazos o 1.2 mg/kg con el 95% de confianza y el 2
al 3% de rechazos para metilmercurio. Indics, que la propuesta del pais era presentar datos la cual no fue
aceptada por el volumen mayor de datos que poseian y se habia aprobado el NM de 1.2 mg/kg con el 95%
de confianza y el 2 al 3% de rechazos por lo cual para todas las especies de Atin se acordé el NM de 1.2
mg/kg con reserva de la Unidn Europea, Suiza y Noruega.

Asi mismo, sefialé que para Alfonsino, Marlin y Tiburén se acordaron NM de metilmercurio de 1.5 mg/kg,
1.7 mg/kg y 1.6 mg/kg respectivamente. Para Palometa se acordé suspender el trabajo teniendo en cuenta
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que los datos aportados eran NM inferiores a 0.3 mg/kg. En cuanto a Pez espada indicé, que se suspendié
el trabajo dado que no hubo consenso por la variabilidad de datos y propuestas.

También precisé que se habia acordado que como método de cribado podria ser utilizado la deferminacién
de mercurio total, asi que los NM se apliquen o pescados frescos o congelados destinados a un procesamiento
ulterior para garantizar que el pescado que no cumpla con el NM no se use para enlatar, que dentro de los
consejos para los consumidores se complementé a los NM a usar el término mujeres en edad de procrear en
vez de mujeres embarazadas y remitir el plan de muestreo al Comité del Codex Sobre Métodos de Andlisis y
Toma de Muestras. '

Con resperto al cédigo de précticas para prevenir y reducir la contaminacién en los alimentos y piensos por
dioxinas y BPC andlogos o las dioxinas [CXC 62-2006) comentd, que se habia acordado adelantar
anfeproyecto para su adopcién en la reunién de la CAC en trdmite 5/8. Indicé, que este documento era
liderado por la Unién Europea y no se tenian observaciones por ser informativo; igual frente a este documento
no se presenté posicién de pais.

Para el anteproyecto de cédigo de précticas para reducir los ésteres de 3-monocloropropano-1,2-diol (3-
MCPDE) y los ésteres glicidilicos {GE) en los aceites vegetales refinados y en los productos alimentarios
fabricados con aceites vegetales refinados, especialmente los preparados para lactantes comentd, que era un
trabajo liderado por Estados Unidos, la Unién Europea y Malasia para aplicar a los alimentos preparados
para lactantes y los aceites refinados de origen vegetal y no vegetal es decir, se incluyen los aceites de pescado
y se acordé confinuar frabajando con la informacién que se pueda aportar a solicitud de carta circular. Sefials,
que el pais no fenia datos sin embargo, la industria podria aportar informacién y se solicita apoyo al subcomité
de grasas y aceites para la revisién del documento y sus comentarios.

En lo relacionado con el anteproyecto de nivel méximo para el contenido de Aflatoxinas en el mani {cacahuete)
- fisto para el consumo y planes de muestrec asociados manifestd, que era liderado por Nueva Zelanda y las
propuestas fueron de NM de 10 pg/kg v 15 pg/kg respectivamente. Colombia apoyaba ef NM de 10 pg/kg
y la Unién Europea apoyaba el NM de 4 pg/kg. Se acordé mantener el NM de 10 pg/kg en el tramite 4 para
dar tiempo a los paises de aplicor el cédigo de prdcticas ajustado el afio anterior, y que el JECFA publicaria
una peticién de datos en un plazo de 3 afios y el trabajo se retomaria mediante un GTe cuando se remitieran
los datos para preparar propuesta para su consideracién en las reuniones Nos. 15y 16 del Comité.

En lo referente al anteproyecto de niveles méximos para el total de Aflatoxinas y la Ocratoxina a en la nuez
moscada, el chile y el pimentén, el jengibre, la pimienta y la corcuma y planes de muestreo asociados
manifestd, que se acordd suspender el trabajo, mantener NM de 20/30 pg/kg para aflatoxinas y 30 pg/kg
para ocratoxina para la implementacién del cédigo de précticas, que el JECFA publicaria una peticién de
datos en un plazo de 3 afios y el trabajo se retomaria mediante un GTe cuando se remifieran los datos para
preparar propuesta para su consideracién en las reuniones Nos. 15y 16 del Comité,
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Finalmente, sobre el anteproyecto de directrices para el andlisis de riesgos de las sustancias quimicas presentes
en los alimentos inadvertidamente en niveles bajos coments que era un trabaijo liderado por Nueva Zelanda.
Documento en trémite 5 para aprobacién de la CAC, que cuenta con el apoyo de Paises Bajos. Sefials, que
las observaciones de Colombia fueron fenidas en cuenta,

6. PROYECTO NORMA CODEX PANELA.

MinCIT comentd, que el Comité Ejecutivo del Codex Alimentarius habia solicitado mediante un documento,
comentarios de la Presidencia del Comité del Codex sobre Azicares con relacién al proyecto de norma codex
para la panela. Al respecto, sefialé que se le informaba al Comité Ejecutivo sobre los ajustes que se le hicieron
al proyecto de norma como el cambio de nombre a panela seguido del nombre comin de cada pais y la
modificacion del aparte sobre definicién del producto junto con el alcance.

Se acordé circular el documento a los miembros del CNCA a través de la Secretaria Téenica para su
consideracion y envio dado que el plazo era el 25 de mayo. Se recomends seialar en el documento, que se
habia venido dando respuesta a todas las cartas circulares de acverdo con los procedimientos establecidos
por el Codex, solicitar continuar con el avance del proyecto de norma y resaliar que el producto objeto de la
norma se comercializa a nivel internacional.

7. PROPOSICIONES Y VARIOS.

El punio de contacto recomends a las entidades que presentaron comentarios, enviarlos en el formato
establecido y con antelacién dado que los que se suben a la plataforma en algunos casos podrian presentar
dificultades.

MinCIT comenté, que la Cancilleria habia enviado el documento sobre las recomendaciones para la
participacién en las reuniones internacionales y se circularia para conocimiento de los miembros del CNCA.

La Cancilleria recomends ir ajuntado el documento en la medida de fa refroalimentacion que se pueda brindar
junto con la experiencia de los participantes en las reuniones internacionales. Asf mismo, indicé que la
embajada de Colombia en Roma habia solicitade la confirmacion de los participantes de Colombia en la
reunién de la CAC antes del 1 de junio. MinCIT sefialé, que posiblemente participaria el Invima y MinSalud
recomendd hacer la consulta al Director de Alimentos y Bebidas del Invima.
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COMPROMISOS ESTABLECIDOS

TAREA RESPONSABLE FECHA }
Préxima reunion del CNCA. Miembros del CNCA | 27 de junio de 2018 |

A las 16 h 50 min, se dio por ferminada la sesion.

)

MARIA LEONISA ORTIZ BOLIVAR
Presidenta del Comité Nacional del Codex Alimentarius
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