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No.2

COMITE NACIONAL DEL CODEX ALIMENTARIUS
FECHA: 08 de marzo de 2017

HORA: 09 h 00

LUGAR: MinCIT - Edificic Palma Readl, Piso 9

ASISTENTES:

Los asistentes corresponden a los miembros e invitados del Comité Nacional del Codex Alimentarius (CNCA)
que fueron citados y asistieron a la reunién, de acuerdo al registro de-asistencia anexo a la presente acta.

ORDEN DEL DIA

Verificacién del quérum.

Consideracién y aprobacién del orden del dia.

Consideracién y aprobacién del acta de la reunién anterior.

Proyecto norma sobre panela: propuesta posicién Colombia.

Avance sobre posicién de Colombia para la reunién 11 del Comité del Codex sobre Contaminantes

de los Alimentos.

Presentacién informe de la reunién 25 del Comité del Codex sobre Grasas y Aceites.

Presentacién informe de la reunién 3 del Comité del Codex sobre Especias y Hierbas Culinarias-

coordinacién subcomité técnico nacional.

8. Presentacién documento del Grupo de Evaluacién de Riesgo en Inocuidad de los Alimentos y
Plaguicidas del Instituto Nacional de Salud.

9. Informe de la mesa de trabajo nacional sobre Resistencia a los Antimicrobianos.

10. Proposiciones y varios.

kLN~

No

DESARROLLO

1. VERIFICACION DEL QUORUM.

La reunién fue presidida por Maria Leonisa Ortiz Bolivar, Directora de la Direccién de Regulacién del
Ministerio de Comercio, Industria y Turismo-MinCIT. la secretaria fue desempefiada por Javier Muiioz.
Verificado el listado de asistencia, la presidenta informé que existe el quérum suficiente para deliberar y
decidir.

2. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ORDEN DEL DiA.

MinCIT informé, que por solicitud de MinSalud se retiré el punto 6 sobre el informe de la reunién 25 del
Comité del Codex sobre Grasas y Aceites el que se tratard en la siguiente reunién. Sin embargo se
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presentard en esta sesién el documento del representante de la Cancilleria que asistié a la reunién.
Igualmente MinSalud presentard el informe de la reunién 38 del Comité del Codex sobre Nutricién y
Alimentos para Regimenes Especiales, el cual entre como punto adicional del orden del dia.

También en el punto de proposiciones y varios, el lcontec comentaré temas sobre el Comité del Codex sobre
Frutas y Hortalizas Elaboradas, el Invima sobre el Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de
Muestras-CCMAS y sobre el Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos.

Con la inclusién de las anteriores intervenciones, se aprobé el orden del dia.
3. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ACTA DE LA REUNION ANTERIOR.

MinCIT informé, que se recibieron observaciones del Invima y el Icontec, que fueron incluidas al proyecto de
acta, no habiendo més observaciones, se aprobé el acta de la reunién anterior.

4. PROYECTO NORMA SOBRE PANELA: PROPUESTA POSICION COLOMBIA.

MinCIT informé, que en dias pasados se llevé a cabo la reunién del Subcomité Técnico Nacional del Codex
sobre Azicares y recordd, que el mandato de la Comisién del Codex Alimentarius-CAC era sobre el émbito
de aplicacién y la definicién del producto.

En ese sentido, presenté las propuestas de volver al dmbito de aplicacién que tradicionalmente contenia el
/P prop p q
proyecto de norma, retfomar el nombre anterior de “Jugo de Cafia de Azdcar Deshidratado no
Centrifugado” y eliminar de la definicién del producto las acfividades de concentracién y agitacién en el
gado” y eliminc del p y ag
proceso, asi como adicionar la frase “en ningin caso este producto se elabora total o parcialmente a partir
de azicares o jarabes ya procesados” para darle més solidez al deseo de no obtener panela a partir de la
jarabes ya p p _ _ P P
reconstitucién con azicar procesado o jarabes (mieles). Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con
las propuestas. Se considerd enviar la respuesta a la CL 2016/45-CS del Secretariado a finales del mes de
prop ‘ P - 1

marzo para qué hagan las versiones del documento en inglés y francés, las circulen y sobre los nuevos
comentarios andlizarlos de la mano de la CAC en su reunién.

Acopaneleros expresé, que eran poco los paises en el mundo que producian panela como lo hacia
Colombia y comenté, que la mayoria de los paises que enviaron sus comentarios obligaban necesariamente
a proteger el producto colombiano, por lo cual se acogié por parte del Subcomité Técnico de Azicares,
indicar que la panela no partia del azdcar y aclarar que el nombre de cafia de azicar era el nombre de la
materia prima. Afiadié, que con estas propuestas se pretendia hacer entrar en conciencia a quienes le
agregaban azdcar al producto.

La presentacién de este tema queda incorporada como anexo 1 a la presente acta, bajo la siguiente ruta en el sistema:
jrua/DiscoD/CODEX/CNCA 2017/Reunién No. 2 - CNCA 08-03-2017/Posicién Comité Codex Aziicares-anexo 1.ppix
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5. AVANCE SOBRE POSICION DE COLOMBIA PARA LA REUNION 11 DEL COMITE DEL CODEX SOBRE
CONTAMINANTES DE LOS ALIMENTOS. A cargo del Invima.

Invima comentd, que en reunién del Subcomité Técnico Nacional del Codex sobre Contaminantes-STNCC
concluyeron que para el anteproyecto de niveles mdximos revisados para el plomo en frutos y vegetales
(frescos y procesados) y ofros alimentos seleccionados - categorias en la norma general de contaminantes y
toxinas en alimentos y piensos {Codex Stan 193-1995), los datos con que contaba el pais no eran suficientes
para tomar una posicién y habian hecho una revisién de los temas internacionales y eran coherentes con la
posicién que se estaba solicitando. Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo.

También informé, que los temas del cédigo de précticas para prevenir y reducir la contaminacién del arroz
por arsénico, el anexo sobre prevencién y reduccién de los alcaloides en ceredles y el cédigo de practicas
para prevenir y reducir la contaminacién de las especias por micotoxinas se estaban trabajando con
MinAgricultura, el ICA y la Industria y el plazo para envio de posicién era el 20 de marzo de 2017. Se
recomendé circular las propuestas de posicién el 15 de marzo para darle validez a través de
correspondencia y escalar el tema de metales pesados al més alto nivel porque son temas de trascendencia
para el pafs. Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo. Adicionalmente, se hizo el llamado a los
miembros para que participaran y se pronunciaran en las fechas indicadas.

En el tema de cadmio en cacao, manifesté que en la reunién del STNCC la industria comenté que se habia
perdido una oportunidad con referencia a los dos afios de trabajo y era importante retomarlo dado que
estaban a tiempo. Indicé, que se esperaria la carta circular del grupo electrénico que establecia unos niveles
para poder aportar en la reunién internacional y se revisaria el apoyo a Ecuador para tener un nivel
méximo ante la entrada en vigencia de la regulacién europea en 2019. Asi mismo sefialé, que podrian
trabajar de manera articulada con MinAgricultura, Corpoica, la ANDI y el Consejo Nacional Cacaotero con
la informacién que tienen las entidades para poder interventir.

De otra parte, el Invima propuso suministrar a los miembros del CNCA su estudio con el disefio estadistico
que hicieron y la forma como obtuvieron los datos para que les envien sus observaciones y saber en que
adolecia el estudio. El Instituto Nacional de Salud-INS ofrecié su apoyo. Los miembros del CNCA estuvieron
de acuerdo en que el estudio se circulara, luego con los comentarios recibidos el STNCC los analizard y
presentard al CNCA para tomar una decisién. Se recomendd, mantener la reserva de la informacién y se
hizo un llamado a la academia para vincularse al andlisis de la problemdtica.

La presentacién de este tema queda incorporada como anexo 2 a la presente acta, bajo la siguiente ruta en el sistema:

jrua/DiscoD/CODEX/CNCA 2017/Reunién No. 2 - CNCA 08-03-2017/Posicién Comité Codex Contaminantes-anexo 2.ppix

6. DEFINICION DE POSICION DE PAIS SOBRE DOCUMENTOS DEL COMITE DEL CODEX SOBRE
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS. A cargo del Invima.

En cuanto al anteproyecto de revisién de la norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados
(CODEX STAN 1-1985) (en el trémite 5). “marcado de la fecha” lo acordado fue lo siguiente:
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v En el aparte de definicién de los términos, incluir “fecha de-elaboracién”, “fecha de duracién minima” y
“fecha de vencimiento o fecha limite de consumo recomendada” utilizadas por la industria colombiana y
eliminar el termino calidad.

v En el numeral 4.7 marcado de la fecha e instrucciones de almacenamiento, cambiar en el nombre del
numeral la palabra almacenamiento por conservacién dado que esté mds relacionado a la cadena
desde el almacenamiento hasta el consumo.

v En el numeral 4.7.1, incluir lo propuesto en el aparte de definicién de los términos y adicionalmente
suprimir los criterios 1, 2, 3, y 4 porque no representan de manera clara los casos en los cuales no se
requiere de marcado de fecha. También cambiar la palabra hortalizas por vegetales para incluir més -
productos; sin embargo, se acogié la observacién de MinSalud de incluir ofros vegetales frescos y dejar
hortalizas, eliminar la frase “de panaderia y pasteleria por la naturaleza de su contenido” y agregar la
frase “jugo de cafia de azicar deshidratado no centrifugado”. Se recomendé incluir la sal yodada.

v En el numeral 4.7.2, agregar el texto “ademés del marcado de la fecha, se indicard en el rétulo,
cualquier condicién especial que se requiera para la conservacién del alimento, si de su cumplimiento
depende la validez de la fecha” para dar mayor claridad y mejorar su redaccién.

Para la propuesta como nuevo trabajo de “norma general del codex para el etiquetado de los alimentos
preenvasados, alimentos preenvasados en presentacién conjunta y alimentos preenvasados multiempacados”
indicé, que era un trabadjo que se venia haciendo desde hace algin tiempo en el subcomité de etiquetado
con la industria y los gremios y el plazo para envio de comentarios en respuesta a la CL 2016/31-FL habia
finalizado, sin embargo, el punto de contacto se comprometié a enviarlo a través de correo, aclarando que
quedaba a espera de ser acogidas por el Codex. Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con la
propuesta de nuevo trabajo sefialando que si se aceptaba se debia liderar el mismo.

La presentacién de este tema queda incorporada como anexo 3 a la presente acta, bajo la siguiente ruta en el sistema:
jrua/DiscoD/CODEX/CNCA 2017/Reunién No, 2 - CNCA 08-03-2017/Posicién Comité Codex Etiquetado-anexo 3.ppt

7. PRESENTACION INFORME DE LA REUNION 38 DEL COMITE DEL CODEX SOBRE NUTRICION Y
ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES (CCNFSDU). A cargo de MinSalud.

MinSalud coments, que la Industria estuvo presente en la reunién e hizo un llemado para tratar de lograr la
presencia del Gobierno en las reuniones internacionales, aiadié que las posiciones de Colombia fueron
tenidas en cuenta con algunas variaciones pero se requeria la presencia para poder argumentar y defender
las propuestas.

Propuesta de valores de referencia de nutrientes con propésitos de etiquetado {Vitamina D y factores de
conversién para Yitamina E

EL CCNFSDU aprobd, un 1mg a-tocoferol (1mg RRR-a-tocoferol) como equivalente para Vitamina E NRV-R
Vitamina E: 9 mg/dia. Colombia proponia incluir las tres formas habituales de la Vitamina E que se afiaden
a los alimentos. Para la recomendacién 2 de YRN-N para la Vitamina D se aprobé un rango de 5 a 15
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mcg/dia buscando que cada autoridad sanitaria definiera dependiendo de su nivel de exposicién af sol cudl
serfa su valor ideal. Colombia proponia un valor de 15 mcg basado en la documentacién del OCCR.

Revisién del standard de férmulas de continuacién {Codex Stan 156-1987)

La representante de la indusiria indicé, que este estandar el Codex lo referenciaba de 6 a 36 meses de edad
por lo que se dividié la discusién en dos partes Ay B (de 6 a 12 meses y de 12 a 36 meses). El CCNFSDU,
para la poblacién de los 6 a 12 meses de edad, no definié un valor minimo para la proteina pero si un valor
méximo de 3.0g/100keal, valores que serian revisados por la EFSA; el mismo CCNFSDU aprobé un valor
minimo de vitamina K de 4.0mcg/100keal y un valor minimo de vitamina C de 10mg/100keal; para Zinc
aprobé GUL of 1.5mg/100kecal; para el DHA consideré establecer un valor minimo si se adicionaba, pero
no alcanzé a discutirlo por lo que se deberd plantear en el grupo de trabajo electrénico-GTe y para las
culturas productoras de écido léctico L {+) se aceptaron los usos tecnolégico y nutricional con
particularidades en el texto.

Para la poblacién de los 12 a 36 meses de edad el CCNFSDU considerd que, la distribucién del estandar
continuard dividido en las dos parfes y se revisard al final de la discusién. De los principios para la adicién
mandatoria aprobé que fueran para referencia y flexibles para direccionar nutrientes clave de preocupacion
piblica, no necesitarén contener todos los nutrientes de 6-12 meses y ser consistentes con los pardmetros de
composicién de 6-12 meses en donde aplique. Asi mismo, aprobé para la densidad energética un valor
minimo de 60kcal/100ml y un valor méximo de 70 kcal/100ml, acordé fijar niveles méximos de
carbohidratos, para proteina aprobé un valor minimo de 1.8g/100kcal y para grasa no definié valores.

También consider, que la calidad de la proteina no debia ser menor del 85% de la caseina, para el Acido
a-Linolénico aprobs un valor minimo de 50mg/100kcal y para el Acido Linoleico un valor minimo de 300
mg/100keal. Definié, que los aceites y grasas parcialmente hidrogenadas no debian ser usadas debido a
preocupaciones en salud relacionadas con dcidos grasos trans y la lactosa deberd ser el carbohidrato
preferido; la referencia a almidones libres de gluten pre-cocidos o pre-gelatinizados podia ser removida,
debido a la diversidad de la dieta de los nifios pequefios. No se alcanzé consenso en el limite de azdcares,
la decisién se posponia hasta que el valor total de carbohidratos fuera definido.

Otros de los nutrientes a los que el CCNFSDU aprobé valores fueron: Hierro 1 a 3mg /100keal, vitamina C
10 a 70mg GUL/100keal, Calcio 90 a 280mg GUL/100kcal, Riboflavina 80meg a 650meg GUL/100 keal,
vitamina B12 0.1 a 2meg GUL/100keal, Zinc 0.5 a 1.5mg GUL/100kcal y vitamina A 60mcg RE a 180mcg
RE/100keal. Sin embargo, no definié valores para la vitamina D; para el Sodio no se fijé un valor y durante
el afio se discutird sobre el alcance del documento y las definiciones de los productos.

Anteproyecto de directrices para los alimentos terapéuticos listos para el consumo

EL CCNFSDU aprobé un campo de aplicacién de 6 a 59 meses y no avanzé en este tema dado que el
mayor tiempo del debate lo tuvo el fema de férmulas de continuacién, razén por la cual los ingredientes y
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aditivos serdn trabajados en el GTe dirigido por Sudéfrica y apoyado por Senegal y Uganda. Finalmente, la
representante de la industria comenté que durante el afio 2017 se trabajaria en los GTe de férmulas de
continuacién, biofortificacién, alimentos terapéuticos listos para el consumo y aditivos en férmulas para
lactantes. Los femas que se pospusieron fueron DHA en adultos y las Declaraciones de Acidos Grasos Trans
para ser trabajado en el CCMAS. '

La presentacién de este tema queda incorporada como anexo 4 a la presente acta, bajo la siguiente ruta en el sistema:
jrua/DiscoD/CODEX/CNCA 2017/Reunién No. 2 - CNCA 08-03- 20]7/Reporte reunién 38 Comité Codex Nutricién-anexo

4.pptx

8. DEFINICION DE POSICION DE PAIS SOBRE DOCUMENTOS DEL COMITE DEL CODEX SOBRE METODOS
DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS. A cargo del Invima.

MinCIT informé, que este punto se posponia por una situacién particular de la representante del Invima que
tuvo que ausentarse de la sala. Se acordé volver a circular el documento a los miembros del CNCA y
manifestarse por correspondencia.

9. PRESENTACION INFORME DE LA REUNION 3 DEL 'CO’MITé DEL CODEX SOBRE ESPECIAS Y HIERBAS
CULINARIAS (CCSCH)- COORDINACION SUBCOMITE TECNICO NACIONAL. A cargo de MinAgricultura.

MinCIT informé, que no ‘se presentaba el informe de la reunién, sin embargo MinAgricultura manifests, que
no se pudo participar en la reunién del CCSCH por lo cual hizo el llamado para apoyar a los funcienarios
para que puedan cumplir con la actividad. Resalté el compromiso del Invima en participar en el subcomité
técnico sobre especias y hierbas culinarias y comenté, que se contaba con las personas para liderar el
subcomité y en los préximos dias citaria a reunién para andlizar la problemdtica. Invima expresé su
preocupacién con la negativa de las comisiones por parte de la Presidencia de la Repdblica para poder
participar en las reuniones internacionales y sefialé, que habian trabajado en los temas de orégano, tomillo
y pimientas blancas y negras, temas en etapa de finalizacién por parte del CCSCH.

10. PRESENTACION DOCUMENTO DEL GRUPO DE EVALUACION DE RIESGO EN INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS Y PLAGUICIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE SALUD-INS.

Uso de Colistina en Sistemas de Produccién Pecuarios y su Posible Impacto en la Salud Piblica.

El INS informé, que el gen mcr-1 era un gen de resistencia a Colistina defectado inicialmente en entero
bacterias aisladas de cerdos, carnes de cerdo, productos de pollo y seres humanos principalmente en China.
Comentd, que era una emergencia muy importante debido a que la Colistina es un antibiético de dltima linea
en medicina humana, se enconiraron reportes de grupos de investigacién en casi todos los continentes, en
enero de 2016 la OMS comparte una publicacién sobre la deteccién de cepas de E. coli portadoras del gen
mcr-1, en viajeros procedentes de Bolivia, Perd y Colombia y esta publicacién fue difundida por el INS a los
laboratorios de Salud Publica Departamentales y a las Secretarias Distritales de Salud.
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Indicd, que el Grupo de Microbiologia inicié un estudio retrospectivo de los aislamientos que habian recibido
del Programa de Enfermedad Diarreica Aguda y de las infecciones asociadas a la atencién en salud que
resultaron positivos para resistencia a Colistina y de estos 3 aislamientos de Salmonella encontré que tenian
el gen mcr-1y un aislamiento de E coli, por lo tanto se comprobé que el gen estaba en el pais.
Uso de Colistina en Medicina Humana.

El INS sefiald, que la Colistina o Polimixina E era un anfibiético lipopéptido descubierto a finales de los afios
40 sin embargo, debido a la dlta toxicidad que se presentd con su uso sistémico se habia dejado de utilizar,
razén por la cual no se habia creado resistencia antimicrobiana. Luego empezaron a aparecer reportes de
bacterias gram negativas multidrogoresistentes y se empezé a reutilizar la Colistina. Indicé, que sirve para el
tratamiento de Pseudomonas aeruginosa MDR (uno de los agentes mds dificiles de tratar) que afecta a
pacientes criticamente enfermos, pacientes en cuidados intensivos y ofras bacterias gram negativas que se
trasmiten en el ambito hospitalario y multiresistentes. Comenté, que se estaba trabajando en tratamientos
combinados de Colistina y otros antibiéticos.

Uso de Colistina en Medicina Veterinaria.

El INS manifesté, que los antimicrobianos se utilizan en animales destinados a la produccién de alimento: de
forma terapéutica (tratamiento y control) animales enfermos y cuando no toda la poblacién estd afectada,
para evitar que desarrollen enfermedades (prevencién) aplicada a una poblacién sana durante un periodo
de dlto riesgo y para promover su crecimiento (produccién) administrado para promover el crecimiento o
mejorar la eficiencia de la alimentacién. Estos usos estén aprobados por la FDA que cuenta con la Guia 209
{guia para el uso juicioso de los antimicrobianos) y la Guia 125 que dlasifica los férmacos antimicrobianos
en fres niveles, "criticamente importante”, "muy importante" o "importante”, en relacién con su importancia
en medicina humana.

También sefialé, que el abuso de los antibidticos en los sistemas de produccién generaria cierta resistencia,
por ejemplo cuando la Colistina se administra como promotor de crecimiento no se absorbe en el tracto
gastrointestinal del animal para que la bacteria elimine los microorganismos que tiene en su infestino y su
estémago y absorber mejor los nutrientes pero si no se utiliza adecuadamente las bacterias desarrollan
resistencia por una presién positiva que posteriormente pueden ser transmitidos al ser humano si come o
tiene algun tipo de contacto y cuando se le va a administrar el antibiético que le suministraron al animal no
le va a servir. La Colistina es ampliamente utilizada en medicina veterinaria y se utiliza para tratar
infecciones por entero bacterias en conejos, cerdos, pollos de engorde, ganado vacuno para produccién de
carne, ovinos, caprinos, gallinas ponedoras, ganado lechero y en ovejas y cabras para produccién de leche.

Precisé, que la legislacién debe tratar de que los fabricantes establezcan las dosis y hacer un andlisis de
riesgo-beneficio para determinar las situaciones en que se deba utilizar la Colistina. Existen alternativas al
uso de antimicrobianos utilizados como promotores de crecimiento: Enzimas exégenas, écidos orgdnicos e
inorgdnicos, probidticos, prebidticos, simbidtico, aceites etéricos y vacunas. Se debe trabajar en el pais en
los sistemas de vigilancia y para ello se ha tenido el apoyo del IICA para implementarlos en bacterias
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zoondticas y entéricas que pueden ser transmitidas de los alimentos de origen animal. Recomendé articular
los programas de vigilancia a resistencia antimicrobiana del INS, Invima, ICA y demds instituciones
competentes para las bacterias que se transmiten a través de los alimentos, controlar la difusién y fortalecer
el marco regulatorio para los productores, el sector agropecuario y la comercializacién entre otras.

La presentacién de este tema queda incorporada como anexo 5 a la presente acta, bajo la siguiente ruta en el sistema:
jrua/DiscoD/CODEX/CNCA 2017/Reunién No. 2 - CNCA 08-03-2017/Colistina-anexo 5.ppt.

11. INFORME DE LA MESA DE TRABAJO NACIONAL SOBRE RESISTENCIA A LOS ANTIMICROBIANOS-
RAM.

MinSalud informé, que tenia previsto convocar este mes a sesién a la mesa de trabajo para retomar los
temas que ha venido pricrizando de acuerdo al plan de accién mundial en salud al cual Colombia se adhirié
como pais miembro. Agregé, que en el afio 2016 la mesa estuvo sesionando periédicamente logrando
contar con el sector agropecuario en cabeza del ICA y MinAgricultura y conocer como estén llevando los
procesos de vigilancia de RAM en cada uno de los eslabones de la cadena productiva que permitié
identificar las fortalezas y las debilidades que tiene el pais. Recordd, que ha habido avances en RAM en
humanos, que se tienen unos protocolos establecidos que vienen desarrolléndose desde hace unos afios y en
cuanto a la cadena agroalimentaria se estd en mora de generar los protocolos y procedimientos que
permitan hacer la vigilancia de manera efectiva. Desarrollaron un modelo de vigilancia integrada de la RAM
en la cadena agroalimentaria para recopilar, analizar e interpretar informacién clara y veraz frente
evento de modo que se puedan orientar acciones de prevenciones efectivas.

También sefialé, que la OMS emitié un comunicado que servird a la mesa como herramienta de priorizacién
de los patégenos para iniciar a desarrollar los protocolos. Indicé, que el modelo constaba de 4
componentes: (1) vigilancia de patégenos trazadores por laboratorios; {2) vigilancia de factores de riesgo
asociados al evento; (3) estudios e investigaciones y (4} vigilancia ocupacional. Se recomendé revisar el
informe de la reunién que se llevé a cabo en el Reino Unido.

La presentacién de este tema queda incorporada como anexo 6 a la presente acta, bajo la siguiente ruta en el sistema:
iruq/DiscoD/CODEX/CNCA 2017/Reunién No. 2 — CNCA 08-03-2017/Informe mesa de trabaio nacional RAM-anexo
6.ppix

12. PROPOSICIONES Y VARIOS.

El Icontec informé, que el plazo para envio de comentarios sobre el anteproyecto anexo de hortalizas
congeladas répidamente es hasta el 30 de abril y el anteproyecto anexo de pifia en conserva para el 31 de
mayo. Sefialé, que el subcomité técnico sobre frutas y hortalizas elaboradas se reunia cada dos meses,
habian revisado los documentos en mencién y la idea era incluir en el de hortalizas congeladas rébano,
brécoli, espinaca y coles ante lo cual no tenian comentarios porque no se consiguen en el pais este tipo de
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hortalizas congeladas y para el de pifias en conserva puntualizé, que el pais importa el producto por lo que

no tenian comentarios al respecto.

MinSalud informé, que la semana pasada se llevé a cabo la reunién del Comité del Codex sobre Grasas y
Aceites en la que no pudo participar el representante del Invima quien ha apoyado el tema de la inclusién
del aceite de palma dlto oleico que liders el pais a través de un GTe, propuesta que fue recogida por la
reunién 39 de la CAC. Sin embargo, se participé con el representante de la Cancilleria y dos personas de la
industria.

Igualmente comenté, que como resultado de la reunién en el tema del aceite de palma alto oleico se permitié
el avance de la norma al tramite 5, la definicion del nombre sobre alto o medio cleico fue remitida al Comité
del Codex sobre Efiquetado de los Alimentos, y con relacién a los porcentajes de dceidos grasos en reuniones
previas lograron unificar los valores, por lo que se espera el informe de la reunién para observar que valores
se acordaron. Con relacién a la inclusién del aceite de nuez, almendra, pistacho y aguacate en la Codex
Stan 210-1999 donde Colombia estd interesada en parficipar sobre todo en el aceite de aguacate, se
acordé conformar un GTe. En cuanto a la sustitucién del indice de acidez por 4cidos grasos libres en los
aceites de palma virgen en la Codex Stan 210-1999 se aprobé circular en trémite 3 para comentarios.

El lICA reiters, la necesidad de apoyo por parte de lo Cancilleria para lograr la aprobacién en la
Presidencia de la Repdblica de las comisiones al exterior, dado que los recursos que destinaba para facilitar
la participacién del pais en estos eventos se estaban perdiendo y se percibia como falta de interés de
Colombia en seguir participando en estos espacios. MinCIT sefiald, que harfa las gestiones con Cancilleria y
la Presidencia para el logro de los objetivos sefialados. La Cancilleria coments, que haria las consultas
internas elevéndolas a mayor nivel para determinar el mejor curso de accién de acuerdo con las
consideraciones a teneren cuenta. Lo anterior, con el fin de posteriormente adelantar las gestiones
correspondientes que tuvieran lugar y fueran de su competencia.

COMPROMISOS ESTABLECIDOS

TAREA RESPONSABLE FECHA

Préxima re;unién del CNCA Miembros del CNCA | 18 de abril de 2017

Alas 12 h 15 min, se dio por terminada la sesién.

MARIA LEONISA ORTIZ BOLIVAR

Presidenta del Comité Nacional del Codex Alimentarius
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