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COMITE NACIONAL DEL CODEX ALIMENTARIUS
FECHA: 18 de enero de 2018

HORA: 09 h 00

LUGAR: MinCIT - Edificio Palma Redl, Piso 9

ASISTENTES:

Los asistentes corresponden a los miembros e invitados del Comité Nacional del Codex Alimentarius (CNCA)
que fueron citados y asistieron a la reunién, de acuerdo dl registro de asistencia anexo a la presente acta.

ORDEN DEL DIA
1. Verificacion del quérum.
2. Consideracién y aprobacién del orden del dia.
3. Consideracién y aprobacién del acta de la reunién del 26 de octubre de 2017.
4. Avance propuesta procedimiento participacién Grupos de Trabgjo Electrénico-GTe.
5. Presentacién informe sobre sobre reuniones de los Comités del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas,

Higiene de los Alimentos, Resistencia a los Antimicrobianos, Nutricién y Alimentos para Regimenes

Especidles y Sistemas de Inspeccién y Certificacién de Importaciones y Exportaciones de Alimentos.

Coordinacién Subcomité Técnico Nacional del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros.

. Presentacién documento sobre la Evaluacién de la exposicién a fldor por consumo de alimentos y agua
en la poblacién colombiana del Grupo ERIA y Plaguicidas del Instituto Nacional de Salud.

8. Proposiciones y varios.

N o

DESARROLLO
1. VERIFICACION DEL QUORUM.

La reunién fue coordinada por Maria Leonisa Ortiz Bolivar, Directora de la Direccién de Regulacién del
Ministerio de Comercio, Industria y Turismo-MinCIT. La secretaria fue desempefiada por Jader Rua. Se recordé
que en la reunién anterior no hubo quérum. Verificado el listado de asistencia, la presidenta informé que existe
el quérum suficiente para deliberar y decidir.

2. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ORDEN DEL DIA.

Invima solicité, presentar el informe de la reunién del Comité del Codex sobre Nutricién y Alimentos para
Regimenes Especidles en la préxima sesién del CNCA y recordé que habia presentado en la reunién pasada
que no hubo quorum, el informe de la reunién del Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos, sobre
lo cual se acords circularlo entre los miembros que no asistieron.
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Icontec solicité, comentar en el punto de proposiciones y varios sobre la pertinencia de participar en un Grupo
de Trabajo Electrénico-GTe.

Con la inclusién de las anteriores intervenciones, se aprobé el orden del dia.
3. CONSIDERACION Y APROBACION DEL ACTA DE LA REUNION DEL 26 DE OCTUBRE DE 2017.

MinCIT informé, que se recibieron observaciones de MinSalud y, que fueron incluidas al proyecto de acta. No
habiendo més observaciones, se aprobé el acta de la reunién del 26 de octubre.

4. AVANCE PROPUESTA PROCEDIMIENTO PARTICIPACION GRUPOS DE TRABAJO ELECTRONICO-GTe.

MinCIT comenté, que este asunto se venia trabajando desde hace algunas sesiones del CNCA con base en
una propuesta inicial de la Secretaria General del CNCA que incluia observaciones de algunos miembros. Sin
embargo, indicé que la Secretaria General habia recibido ofra propuesta de MinSalud y que esta no habia
sido socializada con antelacién a los miembros para su revisién y andlisis. Por lo tanto, se aprobé circularla
a través de la Secretaria General para su presentacién en la préxima reunién del CNCA.

MinSalud manifest, que a la fecha habia entre 70 y 80 GTe en funcionamiento y actualmente, Colombia
estaba participando en 28 GTe. Agregd, que en algunos casos se notaba la participacién del pais y en otros
no, porque los temas que podian ser de interés para el pais, no se tenia el nimero suficientes de personas
para participar de forma activa en ellos, resalté que aunque cada subcomité prioriza en que femas participar
el trabajo era realmente extenso y sefialé algunas problemdticas dlrededor de los GTe como falta de
cronogramas de trabajo en algunos GTe, la no publicacién en la plataforma codex de algunos documentos,
la falta de comunicacién con coordinadores de los GTe cuando no se logra la inscripcién y la incertidumbre
de saber si se esté parficipando en algdn GTe.

Invima comentd, las dificultades que ha tenido en GTe sobre temas del Comité del Codex sobre Andlisis y
Toma de Muestras con la publicacién de documentos y notificaciones de membresia.

ICA sefialé, la importancia de aprender a trabajar en la plataforma del codex dado que presenta algunos
inconvenientes como manejar los cronogramas de trabajo o saber si se quedd inscrito en un GTe. Indicé, que
seria importante realizar una capacitacién sobre la plataforma. A lo anterior, MinSalud recordé que los Gnicos
que tienen acceso a la plataforma son los que estén inscritos, habia unos videos informativos y documentos
con la induccién para el manejo de la plataforma, el tema venia siendo abordado en el seno del Codex y
recomendé que apenas llegara la membresia debe inscribirse inmediatamente.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con que la Secretaria General realizara una capacitacién para
la préxima reunién del CNCA sobre el uso de la plataforma con los recursos que facilita el codex como videos
y documentos y con el apoyo del punto de contacto.
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Asi mismo, MinCIT recomendé a los miembros priorizar los temas en los que podrian participar con base en
los Conpes y las politicas publicas de cada sector que se tienen como mandato. Sefialé, que para comercio se
habia realizado un ejercicio de priorizacién con base en el Conpes 3866 de 2016 como parte de la estrategia
de exportacién y facilitacién del comercio. En ese orden de ideas, se aprobé presentar en la préxima reunién
del CNCA el listado de apuestas priorizadas basado en el Conpes 3866 y que cada enfidad presentara de
acuerdo a sus politicas, sus sectores priorizados, lo anterior con el fin de priorizar en que GTe participar.

5. PRESENTACION INFORME SOBRE SOBRE REUNIONES DE LOS COMITES DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, RESISTENCIA A LOS ANTIMICROBIANOS,
NUTRICION Y ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES Y SISTEMAS DE INSPECCION Y
CERTIFICACION DE IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES DE ALIMENTOS.

‘MinCIT informé, que por solicitud de Invima se presentaria el informe de la reunién del Comité del Codex sobre
Nutricién y Alimentos para Regimenes Especiales en la proxima sesién del CNCA.

Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas (CCFFV)

Invima informd, que la reunién del CCFFV se habia realizado del 2 al 6 de octubre de 2017 en Kampala,
Uganda y se abordaron los temas para berenjena, ajo, kiwi, papa de consumo y détiles frescos. Al respecto,
comenté que Colombia y la Unién Europea mantuvieron reserva sobre el tema de pudricién contemplado en
el proyecto de norma para berenjena al permitirse una tolerancia del 1% en la categoria extra.

En cuanto al proyecto de norma para el ajo indicé, que regresaba a trémite 6 y se habia establecido un GTe
presidido por México para adelantar su revisién. Sobre la pertinencia de incluir el ajo ahumado en el proyecto
de norma manifesté que no se llegd a ningdin acverdo para su inclusién.

Para el proyecto de norma para el Kiwi sefialé, que se acordé incluir hibridos, indicar €l color de la pulpa
para la fruta cuando esta no fuera verde para darle flexibilidad a las nuevas variedades que entraban en el
mercado y el debate se dio alrededor de las tolerancias relativas a la pudricién en la categoria extra.

Sobre el proyecto de norma para la papa comenté, que se acordé remitir el proyecto a la Comisién del Codex
para su aprobacién a tramite 5, se habia conformado un GTe presidido por India y copresidido por Camerin
para su trabajo en cuanto a requisitos minimos y tolerancias.

Para el proyecto de norma para détiles frescos manifests, que se acordé devolverlo a trémite 3 para su revisién,
establecer un GTe presidido por India y copresidido por Arabia Saudita. También Indicé, que hubo debate en
cuanto al dmbito de aplicacién y tolerancias sobre calidad.

Por 0ltimo, indicé que se presentaron las propuesta para trabajar normas codex para fiame, cebolla, chilotes,
bayas, zarzamora y hojas de curry.
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Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH)

Invima informé, que la reunién del CCFH se habia redlizado del 13 al 17 de noviembre de 2017 en Chicago
y se centré en los siguientes temas:

> Anteproyecto de revisién de los Principios Generales de Higiene de los Alimentos CAC/RCP 1 -1949) y
de su anexo sobre APPCC. Tramité 3. (Preparado por el (GTe) presidido por el Reino Unido y copresidido
por Estados Unidos de América, Francia, Ghang, India y México. Sobre el cual se acordé no revisarlo
dado que habian miltiples observaciones y diferencias sobre todo en el tema de la calidad del agua
haciendo énfasis en la calidad de agua limpia. En este sentido, se solicité que la FAO y OMS continuar
con la revisién de acuerdo con la necesidad del Codex con el fin definir el uso de agua con algiin propésito.
La revisién abordara la introduccién, buenas practicas higiénicas y los principios HACCP, medidas de
control y los modos en que los operadores de empresas de alimentos entienden los peligros asociados a
su actividad.

» Anteproyecto de revisién del Cédigo de Practicas para el Pescado y los Productos Pesqueros (CAC/RCP
52 -2003). Nueva seccién [X] para los pescados con riesgo de formacién de escombrotoxina. Tramité
5/8. (Preparado por el GTe presidido por Japén y Estados Unidos de América). Colombia sugirié incluir
en el parrafo el enunciado subrayado: “El pescado se deberia almacenar a una temperatura lo mds
cercana a 0°C a 4°C o inferior] hasta la descarga de la embarcacién, determinando el tiempo méximo

de almacenamiento en la embarcacién a esa temperatura”.

También solicité, eliminar el texto “cuando sea viable” del péarrafo: “Cuando sea viable, se deberia utilizar
1 p 7
dispositivos para registrar la temperatura de los comportamientos de almacenamiento en congelacidn para
positivos para reg p p gelacién p
permitir que se defecte cualquier condicién inadecuada y se pueda tomar las medidas oportunas para
reducir al minimo el riesgo para los consumidores.”

Se acordé seguir trabajando en la revisién de la seccién de muestreo, examen y andlisis de las normas de
g | , Y
pescado y productos pesqueros relacionadas con la inocuidad de los alimentos respecto de la histamina.

Como nuevos trabajos surgieron los siguientes:

» Cédigo de précticas sobre la gestién de los alérgenos alimentarios por parte de los operadores de
empresas de dlimentos. (GTe, presidido por Australia y copresidido por el Reino Unido y los Estados
Unidos de América).

» Documento de orientacién para la gestién de crisis o brotes microbiolégicos transmitidos por los alimentos.
(GTe, presidido por Dinamarca y copresidido por Chile y la Unién Europea.
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Grupo de Accién Intergubernamental Especial del Codex sobre la Resistencia a los Antimicrobianos

Invima informé, que la reunién del grupo se llevé a cabo del 27 noviembre al 12 de diciembre de 2017 en
Jeju-Corea del Sur y resalté la importancia de los antimicrobianos para el tratamiento de las enfermedades en
humanos y animales. Asi mismo, comenté que se abordaron los documentos sobre el anteproyecto de revisién
del cédigo de précticas para reducir al minimo y contener la resistencia a los antimicrobianos y el anteproyecto
de direcirices sobre la vigilancia integrada de la resistencia a los antimicrobianos junto con las
recomendaciones de la FAO, la OMS y la OIE sobre asesoramiento cientifico relativo a la resistencia a los
antimicrobianos para tener informacién precisa. Sefialé, que la OIE estd creando una base de datos global
sobre los agentes antimicrobianos destinados al uso en animales.

Igualmente, indicé que fueron acogidas las propuestas de Colombia con relacién al cédigo de précticas como
solicitar asesoramiento cientifico, retener el documento en tramité 3, establecer una definicién de enfoque en
salud Gnica, redefinir responsables entre otras. También comentd, que a través del asesoramiento cientifico de
la FAO/OMS se revisard si los plaguicidas, aditivos, biosidas y desinfectantes podrian incluirse en los
documentos.

Con relacién a las directrices de vigilancia integrada sefialé, que el enfoque integrado del seguimiento y la
vigilancia incluirdn muestreo, informes y control sobre el uso de los antimicrobianos entre ofros. Precisé, que
las propuestas de Colombia sobre el documento fueron acogidas en cuanto a solicitar asesoramiento cientifico,
retener el documento en tramité 3, incluir palabras como cadena alimentaria, monitoreo y seguimiento y
ampliacién de informacién respecto al enfoque gradual. Agregé, que se esperaba que los documentos
estuvieran listos en el afio 2020.

El punto de contacto informé, que las invitaciones para participar en los GTes que trabajaran en el cédigo de
P que las invif para paricip q I god
pracficas y las directrices sobre vigilancia integrada fueron circuladas a los responsables de la mesa de trabajo

en cabeza de MinSalud.

Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccién y Certificacién de Importaciones y Exportaciones de Alimentos
{CCFICS)

Invima informé, que la reunién de los GTes se habia realizado en Chile del 11 al 14 de diciembre de 2017 y
se centré en los temas sobre la orientacién sobre el uso de la equivalencia de sistemas y orientaciones para
los enfoques reglamentarios referentes a los sistemas de aseguramiento por parte de terceros en materia de
inocuidad alimentaria y précticas leales en el comercio de alimentos.

Al respecto, resalté que en esta ocasién se conté con la participacién de paises y observadores a través de
pdgina web y la importancia de aplicar el uso de equivalencias de sistemas en la industria de la carne en el
pais.
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Indicé, que el documento sobre el uso de equivalencia de sistemas estaba enfocado a orientar a autoridades
de paises importadores y exportadores sobre uso de reconocimiento de equivalencia de sistemas para facilitar
la proteccién de la salud del consumidor y garantizar précticas equitativas en el comercio de alimentos, llevar
a cabo consultas iniciales acerca de las exigencias de requisitos previos, identificar programas de los Sistemas
Nacionales de Control de Alimentos-SNCA o una parte para comparacién e intercambiar informacién y
proceso de evaluacién incluyendo la documentacion de reconocimiento.

Asi mismo, comenté que las observaciones de Colombia sobre el documento fueron acogidas en su mayoria y
estas eran observaciones de forma. Agregé, que se estaba o la espera del documento para saber a ciencia
cierta que observaciones fueron acogidas y que ofras se presentaron,

Sobre el documento para los enfoques reglamentarios sefialé, que su propésito era orientar a las autoridades
competentes a evaluar los méritos de un esquema de aseguramiento de un fercero y su uso potencial para
comp|ementar y fortalecer sy SNCA. Comentd, que sefialaron que la orientacién no exigia a las auvtoridades
competentes |ncorporar elementos de los esquemas de aseguramiento voluntario en sus consideraciones
regulatorias ni obligaba al uso de esquemas de aseguramiento de ferceros por parte de sus entidades
reguladas e hicieron énfasis en ayudar a las autoridades competentes en la adopcién de decisiones en este
contexto. Afiadié, que los actores principales eran las autoridades competentes, los operadores de la industria
de alimentos y los terceros propietarios del esquema de aseguramiento y el esquema debia incluir procesos
para definir las no conformidades y situaciones donde se puedan aplicar sanciones como por ejemplo
suspensién de membresia del esquema, refiro o retencién de la certificacién.

6. COORDINACION SUBCOMITE TECNICO NACIONAL DEL CODEX SOBRE PESCADO Y PRODUCTOS
PESQUEROS.

MinCIT records, que Invima habia solicitado revisar la coordinacién de este subcomité dado que la AUNAP
quien lo coordina habia estado ausente en varias ocasiones de las reuniones del CNCA y no habia presentado
avances de su gestion. Sefiald, que Invima estaria inferesado en coordinar el subcomité sin embargo, se acordé
que la Secretaria General revisara el procedimiento y ofras instancias para tener la certeza de que se pudiera
cambiar la coordinacién.

Asi mismo, se comenté que si la revisién permitia hacer el cambio se acogeria al Invima para que se encargara
de la coordinacién del subcomité. MinCIT indicé, que a la luz del Reglamentos Interno de Funcionamiento en
su arficulo 13 se hace relacién a la creacién y supresion de los subcomités por lo que se podria hacer dicho
cambio.

La Universidad Nacional ofrecié, su apoyo a parficipar en los trabajos que adelante el subcomité en cabeza
del coordinador que sea delegado.

Invima sefialé, que dada la cantidad de subcomités que coordinan entrarian a revisar la pertinencia de asumir
esta coordinacién siempre y cuando los temas fueran de competencia de la entidad.
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MinSalud manifests, que dado lo expresado por Invima revisaria si estaria en capacidad de postularse para
coordinar el subcomité.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con que se defina en la préxima sesién la coordinacién del
subcomité.

7. PRESENTACION DOCUMENTO SOBRE LA “EVALUACION DE LA EXPOSICION A FLUOR POR CONSUMO
DE ALIMENTOS Y AGUA EN LA POBLACION COLOMBIANA DEL GRUPO ERIA Y PLAGUICIDAS DEL
INSTITUTO NACIONAL DE SALUD.

El Instituto Nacional de Salud comentd, que en los alimentos el nivel de fluoruros depende bésicamente de su
contenido en el agua, era muy comin el empleo de carbén con un alio contenido de fluoruros en la coccién y
preparacién de'los alimentos y segin USDA, las bebidas contribuyen colectivamente hasta en el 80% de fléor
dietario consumido. Indicé, que la alta exposicién oral ocasionaba efectos gastrointestinales, cardiovasculares,
hematoldgicos, musculoesqueléticos, hepdticos, renales, endocrinos, neurolégicos, afectacién al peso corporal,
el sistema reproductor y la presencia de varios minerales incluyendo calcio, magnesio fosforo y aluminio.

También coments, que el estudio de la evaluacién se fundamenté en la encuesta nacional de situacién
nutricional en Colombia. 2005, la poblacién de estudio fueron nifios (0-11 afios), adolescentes entre (12-18
afios) y poblacién adulta mayor a 18 afios y la informacién de concentracién de fléor se basé en el sistema
de vigilancia de la calidad de agua potable y la USDA National F|uor|de Database of Selected Beverages and
Foods al no contar con datos en Colombia.

Teniendo en cuenta la Resolucién 8430 de 1993 de! Ministerio de Salud que establece las normas académicas,
técnicas y administrativas para la investigacién en salud, en el Titulo Il Capitulo | Articulo 11 sobre los aspectos
éticos de la investigacién en seres humanos, se clasificé esta investigacién como de riesgo minimo.

Manifesté, que los resultados de la evaluacién evidenciaron que en el 90% de la poblacién estudiada la
exposicién a floor por consumo de alimentos en baja concentracién era mayor en nifios que consumian uvas
pasas y jugo de manzana y en el 95% de esa poblacién se seguia observando que los nifios eran los mas
afectados. Asf mismo, en cuanto a consumo de Té y papa frita (snack y francesa) también se evidencié que los
mds afectados seguian siendo los nifios.

Por ofro lado, sefialé que para la evaluacién de la exposicién a flior por consumo de agua se obtuvieron
datos de 25 de los 36 entes territoriales del afio 2012 a 2016 donde se evidencié que 10 departamentos
tienen concentraciones dltas siendo Guainia el departamento con un promedio que sobrepasa el 1Mg/L
establecido por la Resolucién 2115 de 2007. También se evidencié que los departamentos de Meta y Tolima
presentan una exposicién considerable.

Precisé, que ol sumar la exposicién a fléor por consumo de agua y alimentos la poblacién més afectada serian
los adolescentes seguidos de los nifios que serfa el escenario mas real.
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Por dltimo, recomendé a las entidades y actores involucrados establecer limites mdximos de flior en alimentos,
informar niveles de flior en alimentos para nifios, incluir en el Plan Nacional Subsectorial de Vigilancia y
Control de fléor en sal otros alimentos como té en sus diferentes presentaciones y ofros que generen
preocupacién en salud poblica, aplicar las medidas sanitarias correspondientes cuando se supere los limites
méximos establecidos por la normatividad legal vigente en sal, agua embotellada y otros alimentos, fortalecer
la vigilancia centinela de la exposicién a flior en Guainia, Meta y Tolima, redlizar estudios de hébitos de
consumo de alimentos que contienen naturalmente altos contenidos de flior, establecer la planeacién y
ejecucién de monitoreo de los niveles de flior en el agua potable con periodicidad regular, con el fin de
garantizar que la poblacién infantil no presente riesgo de fluorosis dental, entre otras.

8. PROPOSICIONES Y VARIOS.

Icontec comentd, que habia una invitacién para participar en el GTe que trabajara los ddtiles pero indicé que
la reunién del Subcomité Técnico Nacional del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas se llevaria a cabo en
febrero por lo que no podria llevar el tema a dicha reunién dado que el plazo para aceptar la invitacién se
vencia antes y tampoco se contaba con datos. Por lo tanto, solicité autorizacion del CNCA para no aceptar la
invitacién a participar en el GTe sin perjuicio de poder hacer aportes en un futuro. MinSalud recomends, que
en las reuniones del CNCA se presenten informes de gestién sobre los GTe.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con la solicitud de Icontec y que en las sesiones del CNCA se

presenten informes de gestién sobre los GTe.

Invima expresd, su preocupacién relacionada con la no asistencia a las reuniones previas que lleva a cabo el
CCLAC cuando se retnen los Comités Internacionales y no contar con otras opciones de posicién cuando se
dan debates en las reuniones presenciales por femas nuevos o no revisados que son de impacto para el pais.

MinSalud recomends, que las personas que van a participar en las reuniones asistan en compaiiia de los
coordinadores respectivos a las videoconferencias del CCLAC.

MinCIT manifestd, que el representante de Colombia en las reuniones internacionales deberia llevar tanto la
posicién técnica como la posicion de interés de pais y que ambas sean avaladas en el CNCA. Considerd, la
posibilidad de incluirla en el procedimiento para la participacién de los GTe y solicité el apoyo de Cancilleria

en la definicién de este tema.

Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con que en la préxima reunién dentro de la presentacién que
la Secrefaria General haga sobre el uso de la plataforma del codex incluir el tema de agenda de interés de

pafs.

Icontec recomendd, que dentro de los informes de las reuniones de los Comités del Codex se contara la
experiencia sobre la participacién que tendria el representante que asistié.
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TODOS PORUN
NUEVO PAIS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

@ MINCOMERCID
% INDUSTRIA Y TURISMO

Direccién de Regulacién
Comité Nacional del Codex Alimentarius
Los miembros del CNCA estuvieron de acuerdo con la solicitud de MinSalud de circular nuevamente la

propuesta de procedimiento de participacién en los GTe.

COMPROMISOS ESTABLECIDOS

TAREA RESPONSABLE FECHA
Préxima reunién del CNCA. Miembros del CNCA 1 de marzo de 2018
Capacitacién procedimiento Plataforma Férum Secretaria General Préxima reunién CNCA
Codex. CNCA
Revisién normatividad del CNCA para modificacién | Secretaria General Préxima reunién CNCA
de coordinacién de Subcomités Técnicos Nacionales. | CNCA
Recomendaciones para proceder en el abordaje de | Cancilleria Préxima reunién CNCA
agenda politica en reuniones internacionales del :
Codex Alimentarius.
Circulacién de nueva propuesta de MinSalud sobre | Secretaria General Préxima semana
el procedimiento de participacién en los GTes. CNCA

A las 12 h 00 min, se dio por terminada la sesién.

.

MARIA LEONISA ORTIZ BOLIVAR
Presidenta del Comité Nacional del Codex Alimentarius
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