
OBJETIVO:

Gremio

Academia X

Nacional X

Departamento(s)
Cuál o 

Cuáles

Ciudad(es) / 

Municipio(s):

Cuál o 

Cuáles

Información adicional

Responsable a cargo o quien 

pueda brindar mayor información 
Andrés Felipe Ochoa Cubillos

Cobertura geográfica del 

proyecto

(señale con una X)

Duración 6 Semestres

Costo $ 1.738.119 

Requisitos Recibo de Preinscripción; Acta o Diploma de Grado Autenticado; Copia de la cédula; 4 fotos 3X4; Certificado Pruebas ICFES

II. INFORMACIÓN DEL PROYECTO

Nombre del proyecto Técnica Profesional en Operación de Procesos Gastronómicos - Presencial

Descripción 

El Técnico Profesional en Operación de Procesos Gastronómicos de la USC  está facultado para dirigir, gestionar y emprender proyectos 

sustentables y sostenibles en Gastronomía, prestar servicios gastronómicos, controlar y manejar materias primas e insumos para la 

producción de alimentos, dirigir procesos de cocina, coctelería, enología, bar, buffet.

Población a la que está dirigida 

la formación o capacitación 

Chef y/o cocineros empíricos, Trabajadores y/o interesados en trabajar en el Sector gastronómico y turístico: Hoteles, Restaurantes, 

Clubes, cruceros, casinos empresariales, Centros Vacacionales, entre otras, fortaleciendo la relación de la gastronomía y el turismo, como 

factor fundamental para el desarrollo de las regiones.

Ciudad y departamento: Palmira, Valle del Cauca

Teléfono móvil: 3163065152

E-mail: actividadestyt@usc.edu.co; katherine.ossa00@usc.edu.co; andresochoa@usc.edu.co; direccionpalmira@usc.edu.co

Nombre de entidad Universidad Santiago de Cali

Dirección: Carrera 30 con Calle 38 esquina, Barrio Alfonso López

Teléfonos 518 3000 / 2754933 Ext. 545 

FICHA DE PROYECTOS

 FORMACIÓN, CAPACITACIÓN Y SENSIBILIZACIÓN EN TURISMO

Ministerio de Comercio, Industria y Turismo

Viceministerio de Turismo
Identificar a nivel nacional la oferta de  proyectos de formación y capacitación en turismo por parte de los gremios y  la academia del sector para ser 

integrados en una página que permita mayor nivel de conocimiento y acceso por parte interesados.

I.  INFORMACIÓN DE LA ENTIDAD

Datos Entidad

Tipo de entidad proponente

(señale con una X)


