PAIPA CAPITAL TURISTICA DE
BOYACA
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PAIPA SE ENCUENTRA UBICADA AL NORESTE DEL
DEPARTAMENTO DE BOYACA, EN LA PROVINCIA DEL
TUNDAMA A 2525 MSNM, DISTA 184 KM DE
BOGOTA Y 45 KM DE TUNJA, TEMPERATURA
PROMEDIO DE 16°C, EXTENSION DE 424 KM2, 409

ANOS DE FUNDACION HISPANICA.




PAIPA, UN DESTINO:

Y DE NEGOCIOS



DENOMINACION DE ORIGEN

RESOLUCION N° 0070802 DEL 6 DE DICIEMBRE DE
2011 - SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIAY
COMERCIO

CABA DE LA FABRICA QUESOS PAIPA FACTORY

EL QUESO PAIPA ES UN PRODUCTO FABRICADO DE
MANERA ARTESANAL ELABORADO EN LA TRADICION
Y EL SABER HACER DE LAS FAMILIAS DE LA ZONA
GEOGRAFICA QUE COMPRENDE LOS MUNICIPIOS DE
PAIPA, Y SOTAQUIRA, QUE FABRICAN QUESO DESDE
PRINCIPIOS DEL SIGLO XX.

ES UN QUESO SEMIMADURADO REQUIERE DE 3
SEMANAS DE MADURACION PARA ALCANZAR LAS
CARACTERISTICAS PROPIAS DE TEXTURA, COLOR,
CORTEZA Y SABOR.




FABRICACION DE QUESOS Y
PRODUCTOS LACTEOS EN PAIPA

Ademas del queso Paipa, se
fabrican quesos frescos
especialmente doble crema
Yy queso campesino.

También se elabora yogurt
y kumis para consumir con
los productos de amasijo

En la provincia del Tundama
la fabricacion de queso es
una de las principales
actividades productivas.




OTROS PRODUCTOS REPRESENTATIVOS
DE LA GASTRONOMIA PAIPANA

s et MASATO DE ARROZ O DE

COLAC S MATLZ

GALLETAS




luna experiencia
de sabores...!

Identidad y Desarrollo
Competitivo del Sector
Gastronomia del
Municipio de Paipa

Mesa Sectorial de
Gastronomia - 2012



® OBJETIVO

® Promover el desarrollo competitivo del
sector gastronomico, implementando una
oferta de productos diferenciados, de
calidad, autdctonos y saludables, para
generar valor agregado y promover el
patrimonio culinario y agro-
gastrondmico local y regional.

® META

® Elaboracion de un Mend: "PLATO
PAIPANO" utilizando productos
agropecuarios y agroindustriales locales
y regionales ; y queso Paipa como
ingrediente obligatorio.

ORGANIZACION

INICIATIVA: Secretaria de Desarrollo Econdmico y
del Fondo Mixto de Promocion y Desarrollo
Turistico CORTUPAIPA

CON EL APOYO DE la Camara de Comercio de
Duitamay la Escuela de Administracion Turistica
y Hotelera de la U.P.T.C. sede Duitama crean la
Mesa Técnicay convocan alos operadores del
sector




SE PRESENTARON SIETE PROPUESTAS
PARA ELEGIR EL PLATO PAIPANO

PRIMER TALLER DE
CREACION DEL
PLATO PAIPANO

EVENTO FINAL
CALIFICACION DE
LOS MENUS
ESPECIALISTA
FRANCOIS
CORNELIS

CONFERENCIA
FINAL

MENU CON
IDENTIDAD




PRESENTACION DE LOS PLATOS

PRESENTACION EVENTO FINAL - CLUB MILITAR
22 DE NOV-2011



CONCLUSIONES Y FASE 2012

PROYECTO PILOTO 2011 FASE 2012
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TALLERES DE GASTRONOMIA Y VISITAS A
FABRICAS DE QUESO



LOS ESPERAMOS EN
PAIPA




